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Kustens mar

MATHANTVERK

Oppna Finlindska Masterskap i Mathantverk 2018
Raseborg 21-23 mars 2018

Tillverkar du livsmedelsprodukter av lokala ravaror, och utan syntetiska aromer, konserveringsmedel eller fargamnen?
Vill du fa respons pé produktens smak och andra egenskaper? Kontrollera tavlingsklasserna och regelverket i Oppna
Finska Masterskap i Mathantverk 2018 och anmal din produkt till tavlingen senast 18 februari 2018!

TAVLINGSREGLER

Tavlingen Oppna FM i Mathantverk 2018 arrangeras den
21-23 mars 2018 i Raseborg pé& Finlands sydkust. Tavlingen
arrangeras av Yrkeshogskolan Novia genom projektsam-
Ekends den 22 mars och prisutdelningen arrangeras den 23
mars. Under tavlingsdagarna arrangeras aven annat pro-
gram som lockar och forenar eldsjalar inom mathantverk.

Information och anmélan: www.novia.fi/mathantverkfm
smak och tydlig identitet, dar tillverkningen sker genom

dom och kunskap.

Reglerna for Oppna FM i Mathantverk &r till stor del sam-

stammiga med reglerna for SM i Mathantverk i Sverige.

men om begreppet Mathantverk gor anda att regelverk och
tavlingsklasser kan utformas pa olika satt.

Ar 2018 arrangeras Oppna Finlandska Mésterskap i
Mathantverk for tredje gdngen. Tavlingen &r dppen for fin-

lokal matkultur och mathantverk halsas varmt valkomna!

B SYFTET MED TAVLINGEN
Tavlingen ordnas for att gora mathantverket kant och sti-
mulera dess utveckling. Det finns en vilja att skydda och

bevara begreppet Mathantverk och de varden som begrep-

pet star for. Mathantverkarna motiveras i sitt arbete och
inspireras att utveckla sitt foretag och sina produkter. Kon-
sumenternas medvetenhet 6kar med hjalp av tavlingen och

kunnande och till en okad forsaljning.

. Tavlingens syfte ar att bevara och utveckla lokala matkul-
. turer genom okad synlighet, kunskap, produktutveckling,
. férsaljning och nya arbetstillfallen.

arbetet Kustens Mat. Bedomningen av produkterna sker i :

: l TAVLINGSREGLER

Oppna FM i Mathantverk 2018 &r oppet for producenter i

Finland och de ovriga nordiska landerna samt Baltikum.
Forutsattningen &r att produkterna foradlas pé ett hant-

verksmassigt satt, baserat pd lokala eller inhemska ra-
© varor med kant ursprung. Endast produkter tillverkade av
Genom mathantverket skapas unika produkter med rik :

livsmedelsforetag och som finns ute till allman forsaljning

. fartévla. | de fall dar flera foretag medverkar i tillverkning-
varsam foradling av framst lokala révaror. Mathantverket :
bevarar, utvecklar och synliggor lokala matkulturers rike- :

en av produkten méste alla steg vara hantverksmassiga och
produkten ska anmalas av foretagen gemensamt.

Ifall ndgon klass har fér fa bidrag (mindre &n tre bidrag)
kan tavlingsledningen bestamma om sammanslagning av

narliggande klasser. Om sammanslagning inte ar mojlig far
Skillnader i lokala traditioner samt den allmanna kannedo- :

produkterna anda en skriftlig bedomning av juryn men ing-

et pris utdelas. Vid behov kan tavlingsledningen begransa
: antalet tavlingsprodukterien klass eller dela deni tva klas-
. ser ifall en naturlig delning ar mojlig.

Tavlingsbidrag bedoms s som de ldmnas in om inte annat
landska, nordiska och baltiska deltagare och alla vannerav :

anges i klassens definition. | de fall producenten i samband

: med anmalan framfér mer specifika 6nskemal kring prov-
. smakningen av produkten kommer dessa att formedlas till
© juryn som i sin tur avgor om dessa 6nskemal tas i beaktan-
. de ellerinte.

Ett foretag far tivla med hogst tva bidrag i varje klass.

- Alla tivlingsbidrag far en bedémning dven om klassen
© skulle utgd som tavlingsklass pa grund av for fa anmilda
. produkter. Produkter som inte uppfyller tivlingskraven
de vinnande produkterna. Framaover leder detta till ett okat

eller som inte passar inom ramarna for nagon tavlings-

. klass kan inte delta.
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Tavlande produkter ska uppfylla lagstiftningen i de lander :
: anmaélningsdag och senast tva veckor innan tavlingen. Det
. ar viktigt att du hor av dig till tavlingsledningen om du inte
© fatt denna bekréftelse. Faktura skickas separat.

dar de tillverkas och siljs.

Reglerna fér Oppna FM i Mathantverk &r till stor del sam-
stammiga med reglerna for SM i Mathantverk i Sverige.
Skillnader i lokala traditioner samt den allmanna kanne-
domen om begreppet Mathantverk gér anda att detaljer,
gransdragningar och tavlingsklasser kan utformas pé olika
satt.

1. LOKALA RAVAROR
Huvudsakliga eller karaktarsdanande ravaror skall vara

annan smaksattning skall vara naturliga (inga syntetiska
aromer eller tillsatser) men kan vara utléandska.

2. FORADLING
Foradlingen skall ske enligt principerna for mathantverk,

adlingsprocessen. Maskiner far anvindas for att undvika

skép, ugnar och motsvarande anldggningar.

3. TILLSATSAMNEN OCH PROCESSHJALPMEDEL

Den grundlaggande policyn ar att livsmedelstillsatser inte
ska anvandas i hantverksmassig livsmedelsforadling, allt-
sa mathantverk. Med tillsatser avser vi framst &mnen som

verkens hemsidor (Finland: Evira www.evira.fi, E-nummer-
lista), men dven andra &mnen som vissa enzymer.
Alla syntetiskt framstallda aromer och farger ar forbjudna.

Undantag gallande tillsatsimnen och processhjalpmedel:
| de fall d&r vissa tillsatsamnen ar tilldtna att anvéndas s
namns dessa skilt for varje klass.

B ANMALAN

mathantverkfm. Deltagaravgiften ar 45 € per tavlingsbi-

telefon: Jonas Harald, +358 (0)50 548 3400 eller Ann-Louise
Erlund, +358 (0)44 799 8406

Fyll i anmalningsformularets alla falt. Ju mer information
du ger om din produkts ravaror, tillverkningsmetod och an-
vandning desto battre kan juryn bedoma din produkt!

Anmalan ar bindande och avgiften faktureras for alla an-
malda och godkanda bidrag, aven om dessa sedan inte lam-
nats in till tavlingen.

Vi tar inte emot ndgra oanmilda produkter pa plats.

Kommunikation i samband med tavlingen sker pa svenska,
finska och engelska.

En forteckning over alla deltagande foretag kommer att
publiceras pa novia.fi/mathantverkfm tvé veckor fore tav- :

lingen.

Bekraftelse pa deltagande skickas ut med e-post efter sista

. M INLAMNING AV TAVLINGSBIDRAG

. Tavlingsprodukterna lamnas in vid FM-bordet p& Yrkeshdg-
© skolan Novia (Raseborgsvigen 9, Ekenas) onsdagen den 21
© mars 2018 kL. 13.00-20.00. Kontakta tavlingsledningen i
: forvag om denna tid inte fungerar.

Om du inte sjalv har mojlighet att komma till Ekenas kan
lokala eller inhemska med ké&nt ursprung. Kryddor eller :

produkterna levereras till tavlingen pd annat s&tt. Kontak-

© taisa fall tavlingsledningen for leveransadress. Mark kar-
. tongen med KYLA om det &r kylvaror. Produkterna bedéms
© i det skick de anlander. Tank pa mojligheten att skicka tav-
. lingsbidrag med nagon annan som ska resa till tavlingen
© fran din region.

s3 att det 4r manniskans hand och kunnande som styr for-

© Tva produkter! Tavlingsprodukt och Utstillningsprodukt.
kroppsliga forslitningar. En automatiserad processlinje &r
inte mathantverk, men digital teknik kan anvandas i rok-

Du l@mnar in 2 st. produkter av varje tavlingsbidrag. En
produkt utan etikett eller markning (tévlingsprodukt) och

: en komplett med férpackningspaskrifter (utstallningspro-
: dukt).

. Tavlingsprodukten far inte b&ra ndgot marke, stansning
. eller annan indikation p& vem som &r producent, men ett
. lost exemplar av produktens forsaljningsetikett ska félja
tilldelats E-nummer och finns pa de nationella livsmedels-

med tavlingsprodukten. Lagg forslagsvis tavlingsprodukten

. samt originaletiketten lost, tillsammans med den komplet-
© ta utstallningsprodukten i en plastpdse. Mark plastpdsen
: med tavlingsklassen.

Hela produkter ska lamnas in. Burkar respektive flaskor

© ska vara fulla och odppnade. Om produkterna ar mycket
: smé& maste flera lamnas in for att bedémning skall kunna
. ske. Mycket stora ostar eller charkprodukter kan inlamnas
. iendast ett exemplar.

Anmalan till FM i Mathantverk gors pd adressen novia.fi/ :

© Tank pa att tdvlingen giller mathantverk. For att juryn
drag. Sista anmalningsdag ar 18 februari 2018. Har du inte :
mdjligheten att gora anmalan via hemsidan, kontakta tav- :
lingsledningen per e-post: mathantverk(dnovia.fi eller per :

skall kunna bedoma mathantverkets kvalitet bor tavlings-
produkten vara hel eller tillrackligt stor. Detta ar viktigt for
att produktens helhetsintryck skall kunna bedomas. En

. alltfor liten bit eller en skivad och vakuumforpackad chark-
. produkt eller ost ar svar att bedoma som ett mathantverk.

: Observera att bekriftelse pa deltagande maste atfolja pro-
: dukten vid inlamningen. Vi tar inte emot oanmaélda produk-
. ter pa plats. Ni kan dven ldmna in annat skriftligt mark-
. nadsforingsmaterial om ert féretag och era produkter som
. tavlingsarrangdren kan anvdnda i marknadsforingssyfte
. efter tavlingen.

Kontakta tavlingsledningen i god tid om ni har fragor som

ror inlamningen av produkter. Kontaktuppgifter finns langst
. bak i detta dokument.



B JURYBEDOMNINGAR

2018, kL. 10.00-19.00.

Jurygruppernas medlemmar bestdr av sdval mathant-

verksexperter som lekman. Varje jurygrupp bestar av en

branschkunnig juryordforande samt ytterligare minst tre

medlemmar och dess beslut kan inte overklagas.

Jurygruppernas uppgift ar att:

e Utse pristagare i varje tavlingsklass. Beroende p& antalet

produkter i en klass utses en, tva eller tre pristagare.
Resterande produkter far delad plats.

* Ge ett skriftligt omdome om varje tavlingsprodukt. Det
skriftliga omdomet delges den tavlande i efterhand.

Juryn har ratt att flytta en tavlingsprodukt fran en klass till

klass. Produkterna bedoms enligt kriterier anpassade for
varje klass. | huvudsak bedoms utseende, konsistens, doft,
smak, helhetsintryck och i den innovativa tavlingsklassen
innovationsgraden. Smakpoangen varderas hogre an andra
kriterier nar tvd produkter hamnar p&d samma poing. Om

bade totalpodng och smakpoang ar lika héga blir det de-

lad placering och ndstkommande placering utgar. | klassen
Innovativt mathantverk varderas innovationsgraden lika
hdgt som utseende/konsistens och doft/smak tillsammans.

Poangsattningen ar endast ett stod vid bedomningen av
produkterna och varje jurygrupp kan internt bestamma hur :

bedéomningen ska ga till. Podngbilden ser olika ut fér olika

klasser och &r, och direkta jamforelser mellan klasserna ar

darfor inte mojliga.

Bl INNOVATIVT MATHANTVERK

Inom klassen Innovativt mathantverk kan produkter som ar

innovativa och nyskapande ur ndgon aspekt tavla. Det kan
handla om ravaror, foradlingsmetoder, smakkombinationer,

anvandningssatt, produktens presentation (utseende eller :
forpackning), eller ndgot annat som férnyar och forstarker
mathantverkets position och utveckling. Samma grundreg- :
ler galler som for ovriga klasser. Vid bedomningen vager :
innovationsgraden tyngst, men &ven utseende/ konsistens

och smak/doft poangsatts.

Vid anmalan ska den innovativa egenskapen beskrivas.
Max ett bidrag per foretag.

B BEDOMNINGSRESULTAT
Alla tévlingsdeltagare far den skriftliga bedémningen inom
fyra veckor efter tavlingen.

. H TAVLINGSKATEGORIER 2018
Bedomning av produkterna sker torsdagen den 22 mars :

MEJERIPRODUKTER
CHARKUTERIPRODUKTER
FISKPRODUKTER
BAGERIPRODUKTER

e BAR- OCH FRUKTPRODUKTER

e GRONSAKS- OCH SVAMPPRODUKTER
o KALLA KRYDD- OCH MATSASER

e SNACKS

* NORDISKA DRYCKER

e INNOVATIVT MATHANTVERK

B TAVLINGSKLASSER 2018
en annan om man bedomer att produkten anmalts till fel :

>» MEJERIPRODUKTER

TAVLINGSKLASS m BESKRIVNING

Pressad ost/ | 2018 | Inkluderar alla typer av pressade
h&rdost ostar oavsett yta.

2018 | Pressad ost som ar rokt eller

kryddad.

Smaksatt
hardost

2018 | Révaran skall vara kand pa
gardsniva. Hela foradlingskedjan
(efter pastorisering) skall ske i

producentens foretag.

Glass

Gron- och 2018

blamdgelost

Inkluderar alla typer av gron-
och blamdgelost oavsett yta.

Mjuk kittost 2018 | En mjuk till halvhard osttyp
tvattad med saltldsning eller
linenskultur. | de fall dar aven
mdgelkultur (vit och réd) anvands
skall utseende och smak ha
typisk kittkaraktar. Aven ostar

tvattade med ol eller sprit.

Smér 2018 | Av ko-, get- eller fargradde

dér endast salt far tills&ttas.
Révaran skall vara kand pa
gardsniva. Hela foradlingskedjan
(efter pastorisering) skall ske i
producentens foretag. Gradden
som anvands ska vara separerad

i producentens foretag.

2018 | Yoghurt, surmjélk (piima), fil,
m.fl. Ravaran skall vara kand pa
gardsniva. Hela foradlingskedjan
(efter pastorisering) skall ske i

producentens foretag.

Syrad mjolk

Anmadlan

e Ange om mjolken/gradden ar obehandlad eller pastdriserad.

* Ange ursprunget pa gardsniva for klasserna Glass, Smaor
och Syrad mjolk.

e Ange var produkten ar rokt ifall det inte sker inom det
egna foretaget.

e Ange rekommenderad temperatur for bedomning av
produkten.



Inldmning

e Ange lagringstiden for osten.

e Ladmna in hela ostar eller tillrackligt stora bitar for be-
domning.

Bedomning
e Mejeriprodukter bedoms ratt tempererade enligt typ av
produkt.

Tavlingsregler & undantag

e Klasserna Glass, Smor och Syrad mjolk har en kort
foradlingskedja med lagre grad av féradling. P& grund av
detta far rdvarans ursprung ett storre fokus vilket kraver
att denna &r kénd pé gardsniva.

e Genmodifierat ystningsenzym ar inte tillatet.

e Vax utan fargdmnen far anvandas.

e Fargdmnet annatto eller roucou ar inte tillatet.

* Rok eller rokarom skall ha skapats genom naturlig
glodrok inom foretaget som en del av tillverkningspro-
cessen eller hos en lokal samarbetspart. Om rokning ut-
fors av en samarbetspart skall denna namnas i anmalan.

* Glass kan ha foljande tillsatser: pektin, karragenan och
fruktkarnmijol (johannesbréd).

» CHARKUTERIPRODUKTER
Farskkorv 2018 | En r& korv fér stekning/grillning/ |
kokning. Steks eller kokas vid
bedomningen.
Lufttorkat kott | 2018 | Kan vara med eller utan
kallrokning.
Lufttorkad 2018 | Kanvara med eller utan
korv kallrokning.
Anmadlan

* Ange var produkten ar rokt ifall det inte sker inom det
egna foretaget.

Inldmning

* Ange lagringstiden for lufttorkade produkter.

e Lamna in hela produkter eller tillrackligt stora bitar for
bedomning.

Tavlingsregler & undantag

e Artificiella rokaromer eller kondenserad och &terskapad
rok accepteras inte. Rok eller rockarom skall ha skapats
genom naturlig glodrok inom foretaget som en del av
tillverkningsprocessen eller hos en lokal samarbetspart.
Om rékning utfors av en samarbetspart skall denna
namnas i anmalan.

« Nitritsalt: Maximalt restvarde, alltsd hogsta tillatna
mangd i den fardiga produkten, &r 50 mg/kg. Detta
forutsatter max tillsatt 80 mg/kg ravara (i enlighet med
bestammelser for EU-ekologiskt) i klasserna Varme-
behandlad korv, Varmebehandlat kott, Lufttorkad korv
och Lufttorkat kott. Nitritsalt ar inte tillatet i klasserna
Farskkorv, Indlvsprodukter och Blodprodukter.

» Gradde som anvands i pastej/paté/leverkorv far inte
innehalla karragenan.
* Tillsatt gelatin i pastej/paté/leverkorv ar tillatet.

. > FISKPRODUKTER

Bl TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

Kallrokt fisk 2018 | Salt- / sockerbehandlad fisk
med eventuell kryddning.

Varmrokt fisk | 2018 | Salt- / sockerbehandlad fisk
med eventuell kryddning.

Fiskfars- 2018 | Varmebehandlade produkter

produkter av i huvudsak mald fisk s& som
exempelvis paté, pastej, biffar
eller queneller.

Inlagd fisk 2018 | En eventuellt forbehandlad fisk
i en lag med exempelvis attika
eller olja, salt, socker, kryddor,
gronsaker eller rotfrukter.

Gravad fisk 2018 | Salt- / sockerbehandlad fisk
med eventuell kryddning.

Produkter av 2018 | Salt- / sockerbehandlad fiskrom

fiskrom med eventuell kryddning.

Inldmning

e Hela produkter ska lamnas in. Om fisken ar filéad eller
delad behovs dock bara en sida.

Tavlingsregler & undantag

e Révaran kan istallet for fisk vara kraft- och skaldjur
forutsatt att dessa ar lokala eller inhemska med kant
ursprung.

e Artificiella rokaromer eller kondenserad och aterskapad
rok accepteras inte. Rok eller rokarom skall ha skapats
genom naturlig glodrok inom foretaget som en del av
tillverkningsprocessen eller hos en lokal samarbetspart.
Om rékning utfors av en samarbetspart skall denna
namnas i anmalan.

e Om tillgdngen pa révaran i narheten av foradlingsplatsen
saknas eller ar liten, accepteras inhemsk eller nordisk
ravara som “lokal” ravara.

» Gradde som anvands i fiskfarsprodukter far ej innehalla
karragenan.



> BAGERIPRODUKTER

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

» BAR- & FRUKTPRODUKTER

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

Fyllda bageri- | 2018 | Bageriprodukter av pirog- eller Klassisk sylt 2018 | Kokt produkt av bar/frukt,
produkter kalakukkotyp med vegetarisk socker/honung samt eventuellt
med fyllning t.ex. gronsaker, vatten och pektin. Losare
vegetarisk spannmal, ris, potatis. Agg och konsistens an marmelad.
fyllning mjolkprodukter kan dven inga. ) N
Bedéms kalla. Kryddad 2018 | Som klassisk sylt, men dar
sylt (Gven ingredienser som kryddor,
Fyllda bageri- | 2018 | Bageriprodukter av pirog- eller andra an orter, notter eller liknande
produkter kalakukkotyp med animalisk barbaserade) antingen ingar eller utgér den
med fyllning t.ex. kott eller fisk. huvudsakliga aromgivande
animalisk Bedoms kalla. ravaran.
fyllning i B
Klassisk 2018 | Kokt produkt av bar/frukt,
Brod med 2018 | Brod bakat av minst 50 % havre, marmelad socker/honung samt eventuellt
havre, korn eller kultursort av vete vatten och pektin, med
korn eller eller rdg. Som kultursort raknas karakteristisk konsistens.
kultursort. bland annat emmer, enkorn, -
dinkel, svedjer&g. Kryddad 2018 S_(_)m_ klass_lsk marmelad, men
marmelad dar ingredienser som kryddor,
Mork limpa 2018 | Morka och/eller kryddade (aven orter, notter eller liknande
limpor av typ maltlimpa, andra an antingen ingar eller utgor den
skérgardslimpa eller barbaserade) huvudsakliga aromgivande
kryddlimpa. ravaran.
Klassisk gelé | 2018 | Kokt produkt av bar/frukt,

Anmadlan socker/honung samt eventuellt

e Beskriv din spannmalsravara, eventuell kultursort, vatten och pektin med
malningssétt, kvarn med mera. karakteristisk konsistens.

. Kryddad 2018 | Som klassisk gelé, men dar

Inlamning gelé (aven ingredienser som kryddor eller

* Ange bakningsdag. andra an orter antingen ingar eller utgér

barbaserade) den huvudsakliga aromgivande

Tavlingsregler & undantag révaran.

e Ravaran skall vara lokal eller inhemsk med kint . N N
ursprung. Mjol markt med Hyvaa Suomesta - Gott fran Dessertsas 2018 | Hallbar produkt av bar/frulit
Finland eller motsvarande nationellt kontrollmarke som med eventuellt gronsaker/o_rter,

- o e - socker/honung, vatten, pektin
garanlt.e_rar urs_prunget ar godkant forutsatt att aven och kryddor. Sirap tavlar i denna
efterfoljande villkor uppfylls. klass.

* Inga undantag for tillsatser.

e Alfa-amylas och askorbinsyra i mjél r inte tillatet. Bar- eller 2018 | Bar, frukter eller fruktbitar i en
* Inga kemiska jasmedel ar till&tna, till exempel bakpulver, frukt- lag. Kan innehalla t.ex. vatten,
bikarbonat, hjorthornssalt eller pottaska. inléggning saft,.:lsockzlar/horlung, kryddor.

« Margarin ar inte till3tet. Kan aven |npehalla alkoholdryck

som smakgivare.
© Anmadlan

e Ange om egentillverkat pektin anvants.

e Ange om specifika sorter av bar, frukter eller orter an-
vants.

e Ange méangden bar-, frukt- och értravara som anvénts
for framstallning av 1000 g fardig produkt.

Tavlingsregler & undantag

 Produkter som inte &r bar-/fruktbaserade tavlar i klas-
serna for kryddade produkter.

* Tillsatserna pektin, agar och &ttiksyra far anvandas i
produkterna.



» GRONSAKS- & SVAMPPRODUKTER

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

Svamp- 2018 | Svampar i lag bestaende av t.ex.
inlaggning attika,
Mjolksyrade 2018 | Fermenterad produkt med hela
gronsaker eller delade gronsaker i en lag
eller eget spad, med eller utan
kryddning. Mjolksyrade bar/
frukter tavlar aven i denna klass.
Anmadlan
* Ange om specifika sorter av grénsaker och svamp ingar i
produkterna

e Ange mangden gronsaks- eller svampravara som an-
vants for framstallning av 1000 g fardig produkt.

» KALLA KRYDD- OCH MATSASER

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

Dressing 2018 | Hallbar produkt med en bas av
t.ex. vatten, olja, saft, mjolk,
agg, samt t.ex. attika, vinager,
salt, socker, honung, pektin och

kryddor.

Chutney 2018 | Kokt aromatisk eller kryddig
produkt med marmelad- eller
syltkonsistens, som garna
kombineras med varma ratter.
Klassiska révaror ar bar/frukt/
gronsaker i kombination med
t.ex. socker, salt, honung, attika,

vinager, kryddor.

2018 | Kryddiga matsdser av t.ex.
senaps-, ketchup-, chili- eller
pestotyp. Kan innehalla socker,
salt, honung, attika, vinager och

kryddor.

Kryddsas

Naturell olja 2018 | Kallpressad olja som kan
harstamma fran olika sorters

fron.

Smaksatt olja | 2018 | Kallpressad olja med lokalt
producerade kryddor och

smakgivare.

OBSERVERA att syntetiska konserveringsmedel och
aromer inte &r tillatna.

Anmalan
* Ange dven om specifika sorter anvants i produkten.

Tavlingsregler & undantag

e Observera att huvudravaror som fron, orter, frukter,
gronsaker skall vara lokalt odlade eller inhemska med
kant ursprung.

. » SNACKS

Bl TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

Snacks 2018 | Vegetabiliska eller animaliska
snacksprodukter av lokala
huvudrévaror.

. Anmilan

e Ange specifika sorter som anvants
e Beskriv tillverkningsmetoden

>» NORDISKA DRYCKER

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

ALKOHOLFRIA DRYCKER
2018

Bérsaft / must Pastoriserad/kokt produkt av bar
eller frukt. Kan &ven innehalla
socker/honung samt vatten.
Drickfardig eller spads enligt

anvisning med kallt vatten.

Kolsyrade 2018

drycker

Drickfardig kolsyrad dryck med
naturlig smak av bar, frukt,
blommor eller drter. Kan aven
innehalla socker/honung samt
vatten.

Andra drycker | 2018

(alkoholfria)

Pastériserad/kokt produkt
med naturlig smak av bar,
frukt, blommor eller orter. Kan
dven innehalla socker/honung
samt vatten. Aven kryddade
safter samt nektar tavlar har.
Drickfardig eller spads enligt
anvisning med kallt vatten.




ALKOHOLHALTIGA DRYCKER
2018

Skumvin
(parlande
eller kolsyrat)

Parlande eller kolsyrad dryck

baserad pé vindruva, bar eller
frukt. Alkoholhalt hogre an 8,5
%.

Mousserande 2018
vin (méthode

classique)

Mousserande dryck som
framstallts enligt klassisk
champagnemetod, baserad
pa vindruva, bar eller frukt.
Alkoholhalt hogre an 8,5 %.

Akta cider 2018 | Stilla eller mousserande dryck
vars vatskerdvara bestar av
100% naturlig frukt- eller
barjuice innan jasning. Vatten
far tillsattas for att reglera
alkoholhalten, dock sa att det
slutliga juiceinnehallet ar minst
90 %. Artificiell kolsyra far ej
tillsattas. Alkoholhalt hogst 8,5

%.

TAVLINGSKLASS BESKRIVNING

2018 | Andra &n bar/fruktbaserade
jasta drycker s& som 6l, sahti,
mjod, och drtdrycker. Observera
att samtliga ravaror skall vara
lokala/inhemska med undantag
for jast och socker. Ol skall vara
tillverkad pa inhemsk malt och
inhemsk humle. Sahti skall
uppfylla kraven enligt EU:s
namnskydd. Mjod skall vara
sotad med honung. Alkoholhalt
hagst 8,5%.

Andra jasta
drycker

Anmadlan

* Ange spadningsforhallande om produkten skall spadas
(saft, glogg m.fL.)

* Ange juicehalten i %, eller ange mangden bar-, frukt-
och ortravara som anvants for framstallning av 1000 g
fardig produkt.

* Ange rekommenderad temperatur for bedémning av
produkten.

* Alkoholdrycker; ange alkoholhalt.

Inlamning

kor inlamnas for bedomning. Rakna med minst 0,66 liter
drickfardig produkt.

Bedomning

e Produkter bedoms ratt tempererade enligt anvisning
eller typ av produkt.

* Produkterna spads enligt anvisning, men juryn kan aven
testa andra sp&adningsférhallanden.

Tavlingsregler & undantag

e Aromgivande ravaror &r vindruvor, bar, frukt, spannmal,
vaxtdelar och vaxtsafter som till 100% ar lokala eller in-
hemska. Undantag fran kravet pa lokal ravara ar kryddor
som av tradition anvants i en viss typ av dryck och som
inte finns lokalt, exempelvis kanel i glogg.

e Artificiella smak- och fargamnen &r inte till&tna.

e Anvandning av enzym for utvinning av juice ur bar- och
fruktmassa ar tillatet.

 Dryckens egenskaper harstammar endast fran naturliga
ravaror samt smak- och aromdmnen som uppstatt na-
turligt under kokning, jasning eller lagring. Koncentre-
ring eller reducering av ravaran genom varme eller kyla
ar tilldten som en del av tillverkningsprocessen.

Alkoholdrycker:

e Dryckers alkoholinnehdll har uppstéatt enbart genom
jasning, med undantag for klassen Likor.

e Etanol som anvands vid tillverkningen av likor skall vara
inhemsk och destillerad pa inhemsk révara.

 Chaptalisering (sockertillsats innan jasning) samt efter-
sotning enligt Stssreserve - metoden &r tilldten om inte
annat anges.

 Drycken ar producerad med tillstand och i enlighet med

lagstiftningen i ursprungslandet.

Svaveldioxidhalten ar hégst 200 mg/liter.

Sorbinsyrahalten ar hégst 200 mg/liter.

Askorbinsyrahalten &r hogst 150 mg/liter.

Vid regleringen av syrahalten far endast citron-, vin-,

appel- eller mjolksyra anvandas.

» Bentsoesyra far ej tillsattas.

e Klarningsmedel far anvindas i enlighet med god tillverk-
ningssed.

* Kaliumsorbat far tillsattas med beaktande av halten
sorbinsyra.

« Ovriga konserveringsmedel &r inte tilldtna.

* Produkten deltar oberoende av sitt handelsnamn i den
klass som den tillhor enligt klassens beskrivning*. | de
fall dar gransen mellan tva klasser baserar sig enbart
pé organoleptiska egenskaper ar det tévlingsdeltagaren
som sjalv valjer i vilken klass drycken skall tavla, t.ex.
Matvin eller Dessertvin. Juryn har ratt att byta tavlings-
klass ifall man bedomer att produkten anmalts till fel
klass.

: *Alkoholdryckers namn, ravaror, tillverkningsmetoder mm
: omges av ett omfattande regelverk som skiljer sig mellan
. de nordiska landerna och &ven inom EU. Tavlingsklasser-
: na inom denna kategori har gjorts enkla och inkluderande
© med beskrivningar som utgar ifrdn dryckens anvandning
© och karaktar snarare an begransningar i ravara eller han-
. delsnamn. Drycker baserade pd nordiska ravaror ar ett
o Dkt e . e . _: utvecklingsomrade med potential. Malsattningen &r att

Drickfardiga produkter i sma flaskor kraver att flera flas . fordomsfritt bidra till utvecklingen av hantverksmassigt
: hogklassiga drycker baserade p& nordiska ravaror.

Exempel pa varierande anvandning av namn: Benamningen

. Gardsvin &ri Finland beskriven i lagstiftningen, men det har
: enannan betydelse an gardsvin i ndgot annat land. | Finland
© kan man odla druvor men man far inte salja en finsk dryck
© som ett vin. Iscider far inte ha cider som handelsnamn i en
: del lander (fér hog alkoholhalt] och &r till sin karaktar ett
. dessertvin. Apfelwein ar en cider, och Barley Wine ar ett
starkt ol trots sina handelsnamn.



> INNOVATIVT MATHANTVERK
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Innovativt
mathantverk

2018

Produkten skall vara innovativ
och nyskapande ur ndgon
aspekt. Samma grundregler
som for ovriga klasser galler.
Vid bedomningen vager
Innovationsgraden tyngst, men
aven utseende/ konsistens och
smak/doft poangsatts.

Produkten ska vara av sadan
karaktar att den inte kan tavla i
nagon annan klass. Vid anmalan
ska den innovativa egenskapen
anges.

Max ett bidrag per foretag.

e Ann-Louise Erlund

Mobil: +358 (0)44 799 8406
E-post: ann-louise.erlund@novia.fi
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TAVLINGSRADETS KONTAKTUPPGIFTER

¢ Jonas Harald

.................

Mobil: +358 (0)50 548 3400
E-post: jonas@ddynamohouse.fi

e Harriet Strandvik
Mobil: +358 (0)457 345 1039
E-post: harriet.strandvik@@gymnasium.ax
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