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Ruoka-artesaanit kokoontuvat ensi viikolla Tammisaareen

Ensimmainen avoin Artesaaniruuan suomenmestaruuskilpailu jarjestetddan 10.—13. lokakuuta Raaseporin
Tammisaaressa Yrkeshogskolan Novian tiloissa. Kilpailu on avoin my6s pohjoismaisille osallistujille ja on
houkutellut ruokakasityolaisia Suomesta sekd Ruotsista. Kilpailuun osallistuu noin 60 yrittdjaa yhteensa
170 tuotteella, jotka kilpailevat 29 kilpailuluokassa.

Kilpailun tuomaristo tyéskentelee yleison silmien edessa tiistaina 11. lokakuuta kello 11 alkaen Novian
entisessa ruokalassa.

Tuotteita arvioi nimekas tuomaristo, joka kayttaa kokonaisen paivan arviointiin. Tuomaristo arvioi
kilpailutuotteet kullekin luokalle sovitettujen kriteereiden mukaan. Erityisesti arvioidaan tuotteiden
ulkondko, koostumus, tuoksu ja ennen kaikkea maku. Kilpailuraati koostuu asiantuntijoista ja
maallikoista kuten mm. ruokatoimittajista, opettajista, tutkijoista ja muista ruoka-alan toimijoista.
Tuomariston kokoonpano l6ytyy tasta: https://www.novia.fi/assets/Sidor/2/1953/Tuomariston-jasenet-

2016.pdf

Kilpailun palkinnot jaetaan 12. lokakuuta juhlaillallisen yhteydessa Fiskarsin Ruukissa. lllallinen on
valmistettu parhaista paikallisista raaka-aineista ja siihen voi viela ilmoittautua. Palkitut tuotteet
esitellaan tuotendyttelyssa torstaina 13. lokakuuta Yrkeshogskolan Novian tiloissa. Silloin on mahdollista
tutustua tuomariston arviointeihin ja tuottajiin.

Kilpailun lisdksi tapahtuma sisaltaa artesaaniruokaa kasittelevia seminaareja ja vierailuja paikallisiin
ruoka-alan yrityksiin. Seminaarien aikana kasitelladn mm. pohjoismaista ruokakulttuuria ja
pohjoismaista saaristoyhteistyota. Seminaarin luennoitsijoista mainittakoon Jenny Neikell, joka pitaa
alustuksen fermentoinnista, mikro-organismien hyddyntamista ruuanlaitossa. Ruotsalainen ruoka-
artesaani Jenny Neikell on tunnettu blogistaan Surtantens syrade. Islantilainen Thora Valsdottir esittelee
puolestaan lantisten Pohjoismaiden ruokakulttuuria ja artesaaniruokaa. Toiminnanjohtaja Bodil Cornell
Ruotsin Eldrimner -artesaaniruokakeskuksesta kéasittelee puheenvuorossaan artesaaniruokaa julkisessa
ruokapalvelussa.

Kilpailu toteutetaan maa- ja metsatalousministerion, Yrkeshégskolan Novian ja Rannikon ruoka -
projektin yhteistyona. Kilpailu on osa Pohjoismaiden ministerineuvoston Suomen
puheenjohtajuusvuoden ohjelmaa. Ohjelmassa on useita ruoka-alan tapahtumia, joista artesaaniruuan
SM-kilpailu on laajin. Hankkeelle on mydnnetty varoja my6s Manner-Suomen maaseudun
kehittdamisohjelman kautta.

Lehdisto toivotetaan lampimasti tervetulleeksi kilpailuun. IImoittautumiset mona.salama@novia.fi

Lisdtietoa: www.novia.fi/mathantverkfm

Seija Ahonen-Siivola, maa- ja metsatalousministerio, Suomen puheenjohtajuuskauden ruokateeman
vastuuhenkild, p. 0295 162 173, etunimi.sukunimi@mmm.fi

Ann-Louise Erlund, Yrkeshogskolan Novia, p. 044 799 8406, etunimi.sukunimi@novia.fi (kdytannoén
ohjeet kilpailusta)

Mona Salama, Yrkeshogskolan Novia, p. 044 987 4349, mona.salama@novia.fi (viestinta)
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