VAN I

rannikon ruoka

ARTESAANIRUOKA

Avoimet Artesaaniruuan SM-kilpailut 2018
Raasepori 21.-23. maaliskuuta 2018

Valmistatko elintarviketuotteita paikallisista raaka-aineista, ilman synteettisia aromeja, sailontaaineita tai variaineita?
Haluatko palautetta tuotteen mausta ja muista ominaisuuksista? Tarkista Avoimien Artesaaniruoan SM-kilpailujen 2018
kilpailuluokat ja saannot seka ilmoita tuotteesi kilpailuun viimeistaan 18. helmikuuta 2018!

Kilpailusaannot

Avoimet Artesaaniruuan SM-kilpailut 2018 jarjestetaan
21.-23. maaliskuuta 2018 Raaseporissa Suomen etelaran-
nikolla. Kilpailun jarjestaa Yrkeshogskolan Novia Rannikon
Ruoka -hanketiimin kanssa. Tuotteet arvioidaan Tammisaa-
ressa 22. maaliskuuta ja palkintojako jarjestetaan 23. maa-
liskuuta. Kilpailupaivina jarjestetaan myos seminaareja,
opintokaynteja ja muuta ohjelmaa, joka houkuttelevat arte-
saaniruuasta ja lahiruoasta kiinnostuneita.

Tiedotus ja ilmoittautuminen:
www.novia.fi/mathantverkfm/fi/

Artesaaniruuan kautta luodaan ainutlaatuisia tuotteita, joil-
la on rikas maku ja selkea identiteetti, ja jotka valmistetaan
hellavaraisesti erityisesti paikallisia raaka-aineita jalos-
tamalla. Artesaaniruoka sailyttaa, kehittaa ja nostaa esiin
paikallisten ruokakulttuurien rikkauden ja tietamyksen.

Artesaaniruuan Avointen SM-kisojen saannot ovat paaosin
yhtapitavat Ruotsin SM i Mathantverk -kisoille kehitettyjen
ja siella noudatettavien saantojen kanssa. Erot paikallisissa
perinteissa seka yleisessa artesaaniruoka -kasitteen tun-

temuksessa aiheuttavat sen, etta yksityiskohdat, rajanvedot
© tuomaristo silti kirjallisen arvion, mutta palkintoa ei jaeta.

ja kilpailuluokat voidaan maaritella eri tavoin.

Avoimet Artesaaniruuan SM-kilpailut jarjestetaan tana
vuonna kolmas kertaa. Kilpailu on avoin suomalaisille,

lampimasti tervetulleita Yrkeshogskolan Novia -ammatti-
korkeakouluun Tammisaareen.

B KILPAILUN TARKOITUS

Taman kilpailun tarkoituksena on tehda artesaaniruokaa
tunnetuksi ja edistaa sen kehittymista. Kilpailulla vaali-
taan artesaaniruuan kasitetta ja sailytetaan sen arvo. Ruo-
ka-artesaaneja motivoidaan tydssaan ja innostetaan heita

kehittamaan niin yrityksiaan kuin tuotteitaan. Kuluttajien

tietoisuus artesaaniruuasta lisaantyy kilpailun ja siind me-

nestyvien tuotteiden kautta. Pitemmalla tahtaimella tama
lisaa tietamysta alasta ja myos sen tuotteiden myyntia. Kil-
pailun tavoitteena on sailyttaa ja kehittaa paikallisia ruoka-
kulttuureja paremman nakyvyyden, tiedon, tuotekehityk-

sen, myynnin ja uusien tyotilaisuuksien avulla.

. W KILPAILUSAANNOT
. Avoimet Artesaaniruuan SM-kisat 2018 ovat avoinna tuotta-
© jille Suomesta, muista pohjoismaista seka Baltian maista.

Edellytyksena on, etta tuotteet jalostetaan kasityolaismai-

sesti, paikallisista tai kotimaisista raaka-aineista, joiden
. alkupera on tunnettu. Kilpailuun voivat osallistua vain sel-

laiset elintarvikeyritysten valmistamat tuotteet, jotka ovat

yleisesti myynnissa. Niissa tapauksissa, joissa useat yrityk-
. set osallistuvat tuotteen valmistukseen, tulee kaikkien vai-

heiden oltava kasityolaismaisia ja yritysten on ilmoitettava

tuote yhdessa.

Jos jossain luokassa on vdhan osanottajia (alle kolme

naytetta), voi kilpailunjohto paattad yhdistamisesta lahim-
piin luokkiin. Ellei yhdistaminen ole mahdollista, suorittaa

Kilpailunjohto voi tarvittaessa rajoittaa kilpailutuotteiden
maaran jossakin luokassa tai jakaa sen kahteen luokkaan,

jos jako on luonteva.
pohjoismaisille ja Baltian maiden osanottajille. Kaikki ovat :

Kilpailunaytteet arvioidaan sellaisina kuin ne on jatetty si-

saan, ellei luokan maarittelyssa muuta sanota. Jos tuottaja

ilmoittautumisen yhteydessa esittaa erityisia toivomuksia

tuotteen koemaistamisen suhteen, valitetdan toivomukset
© tuomaristolle, joka puolestaan ratkaisee otetaanko toivo-

mukset huomioon vai ei.

-1-



Yritys saa kilpailla korkeintaan kahdella naytteella luok-
kaa kohden. Kaikki kilpailundytteet arvioidaan myads siina

tapauksessa, ettd luokka poistuisi siksi, ettd ilmoitettuja

tuotteita on liian vdhan. Ne ruoat, jotka ei sovi mihinkaan
kilpailuluokkaan, eivat voi osallistua.

Kilpailevien tuotteiden on oltava valmistus- ja myynti-
maansa lainsaadannon mukaiset.

1. PAIKALLISET RAAKA-AINEET

Paaasiallisten tai luonnetta vahvistavien raaka-aineiden on
oltava paikallisia tai kotimaisia ja niiden alkuperan on ol-
tava tunnettu. Mausteiden tai muun makeutusaineiden on
oltava luonnollisia, lisdaineettomia, mutta ne voivat olla ul-
komaisia.

2. JALOSTUS

Jalostuksessa on noudatettava artesaaniruuan periaatteita
siten, etta ihmisen kasi ja tietamys ohjaavat jalostusproses-
sia. Koneita saa kayttaa ruumiillisen kulumisen valttami-
seksi. Automatisoitu prosessilinja ei ole artesaaniruokaa,
mutta digitaalista tekniikkaa voidaan hyodyntaa savukaa-
peissa, uuneissa ja vastaavissa laitteissa.

3. LISAAINEET JA PROSESSIN APUVALINEET
Perusperiaatteena on, ettei elintarvikelisaaineita saa kayt-
taa kasityolaismaisessa elinkeinojalostuksessa, eli arte-
saaniruuassa. Lisaaineilla tarkoitetaan lahinnd E-nume-
rollisia aineita, jotka loytyvat kansallisen elintarvikevirasto
Eviran kotisivulta (Suomi: Evira www.evira.fi, E-numerolista),
mutta myos muita aineita, kuten tiettyja entsyymeja. Kaikki
synteettisesti valmistetut aromit ja varit ovat kiellettyja.

Lisdaineita ja prosessin apuvalineita koskevat poikkeukset:
Niissa tapauksissa, joissa tiettyjen lisdaineiden kaytto on
sallittua, tasta mainitaan erikseen kunkin luokan yhteydessa.

H ILMOITTAUTUMINEN

Ilmoittautuminen Artesaaniruoan SM-kisoihin tehdaan
osoitteeseen novia.fi/mathantverkfm/fi. Osallistumismak-
su on 45 € kilpailundytetta kohden. Viimeinen ilmoittau-
tumispaiva on 18. helmikuuta 2018. Ellet voi ilmoittautua
kotisivun kautta, ota yhteytta kilpailujohtoon sdahkdpostitse:

mathantverk(@novia.fi tai puhelimitse: Jonas Harald, +358
. ta palaa tai viipaloitua ja tyhjiopakattua lihatuotetta tai juus-
: toaon vaikeata arvioida artesaaniruokatuotteeksi.

(0)50 548 3400 tai Ann-Louise Erlund, +358 (0)44 799 8406

Tayta ilmoittautumislomakkeen kaikki kentat. Mita enem-
man kerrot tuotteesi raaka-aineista, valmistusmenetel-
masta ja kaytosta sitda paremmin tuomaristo voi arvioida
tuotteesi!

Ilmoittautuminen on sitova ja maksu peritaan kaikilta ilmoi-
tetuilta ja hyvaksytyilta naytteilta, myos siina tapauksessa,
ettei niita ole jatetty kilpailuun.

Tuotteita, joita ei ole ilmoitettu, ei oteta vastaan paikan
paalla.

Kaikki viestinta kilpailun yhteydessa tapahtuu ruotsiksi,
suomeksi ja englanniksi.

Luettelo kaikista osallistuvista yrityksista julkaistaan osoit-
teessa novia.fi/mathantverkfm/fi kaksi viikkoa ennen Kkil-
pailun alkua.

Osanottovahvistus lahetetaan sahkopostitse viimeisen il-
moittautumispaivan jalkeen ja viimeistaan kaksi viikkoa
ennen kilpailua. On tarkeata, etta ilmoitat kilpailujohdol-
le, jollet ole saanut kyseista vahvistusta. Lasku lahetetaan

. erikseen.

. W KILPAILUNAYTTEIDEN JATTAMINEN

Kilpailutuotteet jatetaan SM-poytaan Yrkeshogskolan Novia
-ammattikorkeakoulussa Raaseporintie 9, Tammisaari,
keskiviikkona 21. maaliskuuta 2018 klo. 13.00-20.00.
Kaanny etukateen kilpailujohdon puoleen, ellei ajankohta

© sovi.

Ellet voi itse tulla Tammisaareen, voit myos lahettaa tuot-

teet kilpailuun muulla tavoin. Toimitusosoitteen saat kdan-
. tymalla kilpailujohdon puoleen. Laatikkoon merkinta KYLMA,
. jos on kyse kylmatuotteista. Tuotteet arvioidaan siina kun-

nossa, jossa ne saapuvat. Mieti mahdollisuutta lahettaa kil-
pailunaytteesi muiden seudultasi kilpailuun matkustavien
kanssa.

Kaksi tuotetta! Kilpailutuote ja Nayttelytuote

Voit jattaa 2 tuotetta kutakin kilpailunaytetta kohden. Tuote,
© jossa ei ole etikettia tai merkintaa (kilpailutuote) seka yksi,
. jossa on tdydellinen pakkausseloste (nayttelytuote).

Kilpailutuotteessa ei saa olla mitaan merkintaa, rei'itysta

tai muuta osoitusta siita, kuka sen tuottaja on. Jokainen
: tuote on merkittavd oman kilpailuluokkansa myyntietike-
. tilla. Pista esimerkiksi kilpailutuote seka alkuperaisetiketti

muovipussiin irrallisena yhdessa taydellisen nayttelytuot-

teen kanssa. Muovipussiin merkinta kilpailuluokasta.

© Tuotteet on toimitettava kokonaisina. Purkkien ja pullojen
. on oltava taysia ja avaamattomia. Jos tuotteet ovat erittain

pienid, ne on toimitettava useana kappaleena arvion suorit-

tamista varten. Erittain isokokoisista juustoista tai lihatuot-
. teista jatetdan vain yksi nayte.

Muista, ettd kilpailu koskee artesaaniruokaa. Kilpailu-
naytteen on oltava ehja tai tarpeeksi iso, jotta tuomaristo
pystyisi arvioimaan tuotteen laadun. Tama on tarkeaa, jotta
kokonaisvaikutelma tuotteesta voidaan arvioida. Liian pien-

Huomaa, etta osallistumisvahvistus on liitettava tuottee-

© seen sen jattamisen yhteydessa.

Tuotteita, joita ei ole ilmoitettu, ei oteta vastaan paikan

paalla. Voitte myds toimittaa kilpailujen jarjestdjille yrityk-

sestanne ja tuotteistanne muuta kirjallista markkinointi-
. aineistoa, jota voidaan kayttaa kilpailujen jalkeen markki-

nointitarkoituksiin.

Ota hyvissa ajoin yhteytta kilpailujohtoon, jos sinulla on
kysyttavaa tuotteiden jatosta. Yhteystiedot loytyvat taman

asiakirjan lopusta.



H TUOMARISTON ARVIOINNIT
Tuotteiden arviointi suoritetaan torstaina 22. maaliskuuta
2018 klo 10.00-19.00.

Tuomaristoon kuuluu seka artesaaniruuan asiantuntijoita,
ettd maallikkoja. Jokaiseen tuomaristoryhmaan kuuluu
alan tuntevan puheenjohtajan lisaksi vahintaan kolme ja-
senta. Tuomariston paatoksesta ei voi valittaa.

Tuomaristoryhman tehtavana on:

e Valita jokaisen kilpailuluokan palkinnonsaajat. Valita
luokkaan osallistuvien tuotteiden lukumaaran perusteel-
la yksi, kaksi tai kolme palkinnonsaajaa. Loput tuotteet
jakavat sijoituksen.

e Antaa kirjallinen arvio jokaisesta kilpailutuotteesta. Kir-
jallinen arvio luovutetaan kilpailijalle jalkikateen.

Tuomaristolla on oikeus siirtaa kilpailutuote luokasta toi-
seen, jos tuote on tuomariston mielesta ilmoitettu vaaraan
luokkaan. Kilpailutuotteet arvioidaan kullekin luokalle sovi-
tettujen kriteereiden mukaan. Erityisesti arvioidaan ulkona-
ko, koostumus, tuoksu ja maku, kokonaisvaikutelma seka
innovatiivisessa kilpailuluokassa innovaatioaste. Makupis-
teet arvostetaan muita kriteereja korkeammalle kahden
tuotteen saadessa samat pisteet. Samat kokonaispisteet ja
makupisteet merkitsevat jaettua sijoitusta, jolloin seuraava
sija poistuu. Innovatiivisen artesaaniruuan luokassa arvos-
tetaan innovaatioaste yhta korkealle kuin ulkongko/koostu-
mus ja tuoksu/maku yhteensa.

Pisteytysta kaytetaan vain tukena tuotteita arvioitaessa, ja
jokainen tuomaristoryhma voi itse paattaa oman luokkansa
arvioinnista. Pistekuvio voi vaihdella luokittain ja vuosittain.
Sen vuoksi ei ole mahdollista suoraan verrata eri luokkia.

B INNOVATIIVINEN ARTESAANIRUOKA

Innovatiivisen artesaaniruuan luokassa voivat kilpailla
tuotteet, jotka ovat jostain nakokulmasta innovatiivisia ja
uraauurtavia. Talloin voi olla kyse raaka-aineista, jalostus-
menetelmista, makuyhdistelmista, kayttotavoista, tuotteen
esittelystd (ulkondosta tai pakkauksesta), tai jostain muus-
ta, jolla artesaaniruuan asemaa ja kehitysta voidaan uudis-
taa ja vahvistaa. Samat perussaannot kuin muissa luokis-
sa patevat. Innovaatioasteen merkitys painaa arvioinnissa

eniten, mutta myos ulkonaslle/koostumukselle ja maulle/

tuoksulle annetaan pisteita.

Innovatiivinen ominaisuus on kuvailtava ilmoittautumisen
yhteydessa.
Korkeintaan yksi nayte yritysta kohden.

B ARVIOINTITULOKSET
Kaikki kilpailuun osallistuvat saavat kirjallisen arvioinnin
neljan viikon sisalla kilpailun paattymisesta.

: W KILPAILUKATEGORIAT 2018

MAITOTUOTTEET

LIHATUOTTEET

KALATUOTTEET

LEIPOMOTUOTTEET

MARJA- JA HEDELMATUOTTEET

e VIHANNES- JA SIENITUOTTEET

o KYLMAT MAUSTE- JA RUOKAKASTIKKEET
e SNAKSIT

e POHJOISMAISET JUOMAT

e INNOVATIIVINEN ARTESAANIRUOKA

B KILPAILULUOKAT 2018

> MAITOTUOTTEET

KILPAILULUOKKA | VUOSI | SELOSTUS

Kovajuustot 2018 | Mukaanlukien kaiken tyyppiset
kovat ja puolikovat juustot

pinnasta riippumatta.

2018 | Puristetut savustetut tai

maustetut juustot.

Maustettu
kovajuusto

2018 | Raaka-aineen tulee olla
tunnettu tilatasolla. Koko
tuotantoprosessin (pastdroinnin
jalkeen) tulee tapahtua tuottajan

yrityksessa.

Jaatelot

Viher- ja 2018
sinihome-
juustot

Mukaanlukien kaiken tyyppiset
viher- ja sinihomejuustot
pinnasta riippumatta.

Pehmeat 2018

kittijuustot

Suolaliuoksella ja Linens-
kulttuurilla pestyt juustot,
pehmeasta puolikovaan.

Jos juustoon on kaytetty
homekulttuuria (punaista tai
valkoista), maun ja ulkon&dn
tulee olla kittityyppinen. Myds
oluella tai vakevalla alkoholilla
pestyt juustot.

Voi 2018 | Vuohen-, lehman- tai
lampaankermasta. Ainoa sallittu
lisaaine on suola. Raaka-aineen
tulee olla tunnettu tilatasolla.
Koko tuotantoprosessin
(pastoroinnin jalkeen) tulee
tapahtua tuottajan yrityksessa.
Kaytetyn kerman tulee olla

eroteltu tuottajan yrityksessa.

Hapatettu 2018

maito

Jogurtit, piimat, viilit, jne.
Raaka-aineen tulee olla
tunnettu tilatasolla. Koko
tuotantoprosessin (pastéroinnin
jalkeen) tulee tapahtua tuottajan
yrityksessa.




Ilmoittautuminen

e Ilmoita onko maito/kerma kasittelematonta vai pastéroi-
tua.

e |lmoita alkupera tilatasolla luokissa Jaatelot, Voit ja
Hapatettu maito

e |lmoita missa tuote on savustettu, jos sita ei ole tehty
omassa yrityksessa.

Naytteen jattaminen

e |lmoita juuston kypsymisaika.

e Jata juustot arvioitaviksi kokonaisina tai riittavan isoina
kappaleina.

Arviointi
* Maitotuotteet arvioidaan lampokasiteltyind tuotetyypin
mukaan.

Kilpailusdaannot ja poikkeukset

e Luokissa Jaatelot, Voit ja Hapatettu maito on lyhyempi
jalostusketju ja alhaisempi jalostusaste. Siksi raaka-
aineen alkuperalle asetetaan suurempi paino, mika
edellyttaa sita, etta se tunnetaan tilatasolla.

e Geenimuunneltu juoksute-entsyymi ei ole sallittu.

* Vahaa saa kayttaa ilman variaineita.

e Variaine annatto tai roucou ei ole sallittu.

e Savu tai savuaromi on luotava luonnollisen kitkasavun
avulla yrityksessa osana valmistusprosessia tai paikalli-
sen yhteistyokumppanin toimesta. Jos savustuksen suo-
rittaa yhteistyokumppani, on se mainittava ilmoituksessa.

e Jaatelossa saa olla seuraavia lisaaineita: pektiini,
karrageeni ja johanneksenleipapuusjauhe

: jota on mahdollisesti maustettu.

>» LIHATUOTTEET
Tuore- 2018 | Raakamakkara paistamiseen/
makkarat grillaukseen/keittamiseen.

Paistetaan tai keitetdaan
arviointia varten.

e Nitriittisuola: Maksimaalinen jadnndsarvo, eli korkein
sallittu pitoisuus valmiissa tuotteessa on 50 mg/kg.
Tama edellyttas kork. lisattya 80 mg/kg raaka-ainetta
(EU-luomuviljelyn m&araysten mukaisesti) luokissa
Lampokasitelty makkara, Lampokasitelty liha, Ilmakui-
vattu makkara ja Ilmakuivattu liha. Nitriittisuola ei ole
sallittua luokissa Tuoremakkarat, Sisaelintuotteet ja
Verituotteet.

 Pasteijassa/pateessa/maksamakkarassa kaytetty kerma
ei saa sisaltaa karrageenia.

e Lisatty liivate on sallittua pasteijassa/pateessa/maksa-

makkarassa.

. » KALATUOTTEET

© | Kylmasavu- 2018 | Suola- / sokerikasitelty kala, jota
kala on mahdollisesti maustettu.
Lammin- 2018 | Suola- / sokerikasitelty kala, jota
savukala on mahdollisesti maustettu.
Jauhetut 2018 | Lampokasitellyt tuotteet padosin
kalatuotteet jauhetusta kalasta kuten

esimerkiksi pateet, pasteijat,
pihvit tai kvenellit.

Sailotty kala 2018 | Mahd. esikasitelty kala, joka on
sailotty esimerkiksi etikkaan tai
oljyyn, johon on lisatty suolaa,
sokeria, mausteita, vihanneksia
tai juureksia.

Graavikala 2018 | Suola- / sokerikasitelty kala, jota
on mahdollisesti maustettu.

Naytteen jattaminen
e Tuotteet on toimitettava kokonaisina. Jos kala on fileoitu

ja jaettu riittaa kuitenkin toinen puoli.

Kilpailusdannot ja poikkeukset

[lmakuivattu 2018 | Kylmasavustuksella tai ilman.
liha

[lmakuivattu 2018 | Kylmasavustuksella tai ilman.
makkara

e Raaka-aineena voi kalan sijasta olla ayriais- tai
simpukkaelain edellyttaen, etta ne ovat paikallisia tai

Ilmoittautuminen
¢ [lmoita missa tuote on savustettu, jos sita ei ole tehty
omassa yrityksessa.

Naytteen jattaminen

* |lmoita ilmakuivattujen tuotteiden varastointiaika.

e Jata tuotteet arvioitaviksi kokonaisina tai riittavan isoina
kappaleina.

Kilpailusaannot ja poikkeukset

* Keinotekoisia savuaromeja tai tiivistettya ja uudelleen
luotua savua ei sallita. Savu tai savuaromi on luotava
luonnollisen kitkasavun avulla yrityksessa osana valmis-
tusprosessia tai paikallisen yhteistyokumppanin toimesta.
Jos savustuksen suorittaa yhteistyokumppani, on se
mainittava ilmoituksessa.

kotimaisia ja niiden alkupera on tunnettu.

e Keinotekoisia savuaromeja tai tiivistettya ja uudelleen
luotua savua ei sallita. Savu tai savuaromi on luotava
luonnollisen kitkasavun avulla yrityksessa osana valmis-
tusprosessia tai paikallisen yhteistyokumppanin toimes-
ta. Jos savustuksen suorittaa yhteistyokumppani, on se
mainittava ilmoituksessa.

e Jos raaka-ainetta on huonosti tai ei lainkaan saatavissa
jalostuspaikan laheisyydessa, hyvaksytaan kotimainen tai
pohjoismainen raaka-aine "paikalliseksi” raaka-
aineeksi.

e Kalamureketuotteissa kaytetty kerma ei saa sisaltaa
karrageenia.



. » MARJA- JA HEDELMATUOTTEET

KILPAILULUOKKA | VUOSI | SELOSTUS KILPAILULUOKKA | VUOSI | SELOSTUS

>» LEIPOMOTUOTTEET

Taytetyt 2018 | Piirakka- tai kalakukkotyyppiset

leipomo- leipomotuotteet kasvisperaisilla

tuotteet taytteilla esim. vihannekset,

kasvis- vilja, riisi, peruna. Myos muna-

peraisella ja maitotuotteet voivat sisaltya.

taytteella Arviointi kylmana.

Taytetyt 2018 | Piirakka- tai kalakukkotyyppiset

leipomo- leipomotuotteet eldinperaisilla

tuotteet elain- taytteilla esim. liha tai kala.

perusteisella Arviointi kylmana.

taytteella

Kaura-, ohra- | 2018 | Leivat, joissa on vahintaan

tai kulttuuri- 50% kauraa, ohraa tai vehnan

lajikeleivat tai rukiin kulttuurilajiketta.
Kulttuuriviljaksi lasketaan
muun muassa emmervehna,
yksijyvavehna, speltti ja
halmeruis.

Tumma 2018 | Tummat ja/tai maustetut

limppu mallaslimpputyyppiset
limput, saaristolaislimppu tai
maustelimppu

Ilmoittautuminen
e Kuvaile viljaraaka-ainettasi, mahdollista lajiketta, jauha-
tustapa, myllya ja niin edelleen.

Naytteen jattaminen
* |lmoita leivontapaiva.

Kilpailusaannot ja poikkeukset

* Raaka-aineiden on oltava paikallisia tai kotimaisia ja
niiden alkuperan on oltava tunnettu. Jauhot, joissa on
merkintd Hyva3 Suomesta - Gott frén Finland tai vas-
taava kansallinen, alkuperan takaava tarkistusmerkki
hyvaksytaan edellyttaen, etta myos seuraavat ehdot
tayttyvat.

e Lisdaineista ei sallita poikkeuksia.

e Jauhoissa ei sallita alfa-amylaasia eika askorbiinihappoa.
* Kemialliset kdymisaineet kuten leivinjauheet, bikarbo-
naatti, hirvensarvisuola tai potaska eivat ole sallittuja.

* Margariini ei ole sallittua.

Perinteiset 2018 | Marjoista/hedelmista, sokerista/
hillot hunajasta keitetty tuote,
jossa mahdollisesti myos
vettd ja pektiinia. Marmeladia
juoksevampi koostumus.
Maustetut 2018 | Perinteisen hillon tapaiset
hillot (myds tuotteet, mutta joihin
muut kuin mausteiden, yrttien, pahkindiden
marja- tai vastavien kaltaiset ainekset
pohjaiset] joko sisaltyvat tai joissa ne ovat
paaasiallinen aromaattinen
raaka-aine.
Perinteiset 2018 | Marjoista/hedelmista, sokerista/
marmeladit hunajasta keitetty tuote, jossa
mahdollisesti myos vetta ja
pektiinia.
Maustetut 2018 | Perinteisen marmeladin
marmeladit tapaiset tuotteet, mutta joihin
(myds muut mausteiden, yrttien, pahkinodiden
kuin marja- tai vastavien kaltaiset ainekset
pohjaiset] joko sisaltyvat tai joissa ne ovat
paaasiallinen aromaattinen
raaka-aine.
Perinteiset 2018 | Marjoista/hedelmista, sokerista/
hyytelot hunajasta keitetty tuote,
jossa mahdollisesti myos
vetta ja pektiinia ominaisella
koostumuksella.
Maustetut 2018 | Perinteisen hyytelon tapaiset
hyytelot tuotteet, mutta joihin
(myds muut mausteiden, yrttien, pahkinoiden
kuin marja- tai vastavien kaltaiset ainekset
pohjaiset) joko sisaltyvat tai joissa ne ovat
paaasiallinen aromaattinen
raaka-aine.
Jalkiruoka- 2018 | Kaadettava tuote marjoista
kastikkeet tai hedelmista, mahd. myds
vihanneksia/yrtteja, sokeria/
hunajaa, vetta, pektiinia ja
mausteita. Siirapit kilpailevat
tassa luokassa.
Marja- tai 2018 | Marjat, hedelmat tai
hedelma- hedelmapalat liemessa.
sailyke Voivat sisaltaa esim. vetta,

mehua, sokeria/hunajaa,
mausteita. Voivat myos sisaltaa
alkoholijuomaa maustamiseen.

Ilmoittautuminen

e [lmoita jos tuotteeseen on kaytetty itse valmistettua

pektiinia.

e [lmoita jos olet kayttanyt erityisia marja-, hedelma- tai

yrttilajeja.

e [lmoita paljonko marja-, hedelma- ja yrttiraaka-ainetta
on kaytetty valmistamaan 1 000 g lopputuottetta.




Kilpailusdaannot ja poikkeukset

e Tuotteet, jotka eivat ole marja-/hedelmapohjaisia kilpai-
levat maustettujen tuotteiden luokassa.

e Tuotteissa saa kayttaa seuraavia lisdaineita: pektiini,
agar ja etikkahappo.

>» VIHANNES- JA SIENITUOTTEET

TAVLINGSKLASS | AR

Sieni- 2018 | Sienia liemessa, jossa esim.
sailykkeet etikkaa,
Hapatetut 2018 | Fermentoitu tuote, jossa

vihanneksia kokonaisina tai
paloina - liemessa tai omassa
mehussa, maustettu tai
maustamaton. Hapatetut marjat/
hedelmat kilpailevat myos tassa
luokassa.

vihannekset

Ilmoittautuminen

e |lmoita erityiset tuotteisiin mahdollisesti kaytetyt vihan-
nes- ja sienilajit.

¢ |lmoita paljonko vihannes- tai sieniraaka-ainetta on kay-
tetty valmistamaan 1 000 g lopputuottetta.

» KYLMAT MAUSTE- JA RUOKAKASTIKKEET

Kastike 2018 | Kaadettava kylma kastike,
jonka pohjana esim. vetta,
oljya, mehua, munia seka esim.
etikkaa/viinietikkaa, suolaa,
sokeria/hunajaa, pektiinia ja

mausteita.

Chutney 2018 | Keitetty aromaattinen tai
mausteinen tuote, jonka
koostumus on marmeladi- tai
hillomainen. K3y erinomaisesti
l@mpimien ruokien kanssa.
Klassisia raaka-aineita ovat
marjat/hedelmat/vihannekset
esim. sokerin, suolan, hunajan,
etikan, viinietikan, mausteiden

kera.

2018 | Maustetut ruokakastikkeet
esim. sinappi-, ketsuppi-, chili-
tai pestotyyppiset. Voi sisaltaa
sokeria, suolaa, hunajaa,

etikkaa/viinietikkaa ja mausteita.

Mauste-
kastikkeet

Luonnolliset 2018

Bljyt

Kylmapuristettu oljy, voi
olla valmistettu erilaisista
siemenista.

Maustetut 2018

oljyt

Kylmapuristettu 6ljy paikallisesti
tuotetuilla mausteilla ja
maustekasveilla.
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Ilmoittautuminen
* [lmoita tuotteeseen kaytetyt erityiset lajit

Kilpailusdaannot ja poikkeukset

e Huomaa, etta paaraaka-aineiden, kuten siemenien,
yrttien, hedelmien, vihannesten on oltava paikallisesti
tuotettuja, ja alkuperaltaan tunnettuja.

> SNAKSIT

Snaksit 2018 | Kasvis- ja eldinperaiset
snaksituotteet paikallisista

paaraaka-aineista.

Ilmoittautuminen
e [lmoita kaytetyt erityiset lajit
e Kuvaile valmistusmenetelmaa

>» POHJOISMAISET JUOMAT

ALKOHOLITTOMAT JUOMAT

Marjamehut 2018 | Pastoroitu/keitetty marja- tai

/ hedelma- hedelmatuote. Voi myds sisaltaa
mehut sokeria/hunajaa seka vetts.

Nautintavalmis tai laimennetaan
ohjeen mukaisesti kylmalla

vedella.
Hiilihappoiset | 2018 | Nautintavalmis hiilihappoinen
juomat juoma, jossa luonnollinen
marjan, hedelman, kukkien tai
yrttien maku. Voi myos sisaltaa
sokeria/hunajaa seka vetta.
Muut juomat 2018 | Pastoroitu/keitetty tuote, jossa
(alkoholitto- luonnollinen marjan, hedelman,
mat) kukkien tai yrttien maku. Voi

my0s sisaltéd sokeria/hunajaa
seka vetta. Myos maustetut
mehut seka nektari kilpailevat
tassa luokassa. Nautintavalmis
tai laimennetaan ohjeen
mukaisesti kylmalla vedella.




ALKOHOLIPITOISET JUOMAT

Helmeilevat 2018
viinit

(helmeileva tai
hiilihapotettu)

Viinirypale-, marja- tai
hedelmapohjainen helmeileva
tai hiilihapotettu juoma.
Alkoholipitoisuus yli 8,5 %.

Kuohuviinit 2018
(méthode

classique)

Viinirypale-, marja- tai
hedelmapohjainen kuohuviini
joka valmistetaan klassisella
samppanjamenetelmalla.
Alkoholipitoisuus yli 8,5 %.

Aito siideri 2018 | Hiilihapoton tai kuohuva
juoma, jonka nesteraaka-aine
koostuu ennen kaymista 100
% luonnollisesta hedelma- tai
marjatuoremehusta. Vetta
saa lisata alkoholipitoisuuden
saatelemiseksi, kuitenkin niin
etta lopullinen tuoremehun
maara on vahintaan 90 %.
Keinotekoista hiilihappoa ei
saa lisata. Alkoholipitoisuus

enintaan 8,5 %.

Muut 2018
kaymisteitse
valmistetut

juomat

Muut kuin marja/
hedelmapohjaiset kdymisteitse
valmistetut juomat kuten olut,
sahti, sima ja yrttijuomat.
Huomaa, etta kaikkien raaka-
aineiden, lukuunottamatta
hiivaa ja sokeria, on oltava
paikallisia/kotimaisia. Olut

on valmistettava kotimaisesta
maltaasta ja kotimaisesta
humalasta. Sahdin on taytettava
EU:n nimisuojajarjestelman
mukaiset vaatimukset. Sima

on makeutettava hunajalla.
Alkoholipitoisuus enintdan 8,5%.

Ilmoittautuminen

* |lmoita laimennussuhde jos tuotetta on laimennettava
(mehut, glégit yms.)

* |lmoita taysmehupitoisuus %:ina, tai ilmoita paljonko
marja-, hedelma- ja yrttiraaka-ainetta on kaytetty val-
mistamaan 1 000 g lopputuottetta.

* |lmoita suosituslampatila tuotteen arvioimiseksi.

e Alkoholijuomat: ilmoita alkoholipitoisuus.

Naytteen jattaminen

* Nautintavalmiit tuotteet pienissa pulloissa edellyttavat
useamman pullon jattamista arviointiin. Varaa vahintaan
0,66 litraa nautintavalmista tuotetta.

Arviointi

* Maitotuotteet arvioidaan sopivan lampimana tuotetyypin
mukaan.

e Tuotteet laimennetaan ohjeen mukaisesti, mutta tuoma-
risto voi myds testata muita laimennussuhteita.

Kilpailusaannot ja poikkeukset
* Aromaattisia raaka-aineita ovat viinirypaleet, marjat,
hedelmat, vilja, kasvien osat ja kasvinesteet, jotka ovat

KILPAILULUOKKA | VUOSI | SELOSTUS

100 % paikallisia tai kotimaisia. Poikkeuksia raaka-ai-
neen paikallisuutta koskevasta vaatimuksesta ovat
mausteet, joita on perinteisesti kaytetty tietyn tyyppi-
sessa juomassa ja jota ei esiinny paikallisesti, esimer-
kiksi kaneli glogissa.

e Keinotekoiset maku- ja varilisaaineet eivat ole sallittuja.

e Entsyymien kaytto taysmehun uuttamiseksi marja- tai
hedelmamassasta on sallittua.

e Juoman ominaisuudet ovat peraisin vain luonnonmu-
kaisista raaka-aineista seka maku- ja aromiaineista,
jotka ovat syntyneet luonnollisesti kaymisen ja varas-
toinnin aikana. Raaka-aineen tiivistaminen tai vahen-
taminen lammon tai kylman avulla on sallittua osana
valmistusprosessia.

. Alkoholijuomat

e Juomat, joiden alkoholisisaltd on syntynyt ainoastaan
kaymisen avulla, poikkeuksena luokka Likoorit.

e Likoorin valmistamiseen kaytettavan etanoolin on olta-
va kotimaista ja kotimaisesta raaka-aineesta tislattua.

* Vikevdinti [makeutus ennen kaymista) sekad kaymisen
jalkeen Slssreserve - menetelmalla on sallittu, jollei
muuta ilmoiteta.

e Juoma on valmistettu luvanvaraisesti ja alkuperais-
maan lainsdadannon mukaisesti.

e Hiilidioksidipitoisuus on korkeintaan 200 mg/litra.

Sorbiinihappopitoisuus on korkeintaan 200 mg/litra.

Askorbiinihappopitoisuus on korkeintaan 150 mg/litra.

e Happopitoisuuden saatelyssa on sallittua kayttaa ai-

noastaan sitruuna-, viini-, omena- tai maitohappoa.

Bentsoehappoa ei saa lisata.

Kirkastusaineita saa kayttaa hyvan valmistustavan

mukaisesti.

Kaliumisorbaattia saa lisata sorbiinihapon pitoisuuden

huomioonottaen.

e Muut sailontaaineet eivat ole sallittuja.

Tuote osallistuu kauppanimestaan riippumatta siihen

luokkaan, johon se luokan kuvauksen mukaisesti kuu-

luu*. Niissa tapauksissa, joissa kahden luokan valinen

raja perustuu pelkastaan organoleptisille ominaisuuk-

sille kilpailun osanottaja valitsee itse sen luokan, jossa

juoma kilpailee, esim. Ruokaviini tai Jalkiruokaviini.

Tuomaristolla on oikeus vaihtaa kilpailuluokkaa jos se

katsoo, etta tuote on ilmoitettu vaaraan luokkaan.

* Alkoholijuomien nimia, raaka-aineita, valmistusme-
netelmia jne ymparoi mittava saannosto, joka vaihtelee
Pohjoismaissa ja myds EU:n sisalla. Kyseisen kategori-
an kilpailuluokkia on yksinkertaistettu, ja ne sisaltavat
kuvauksia, jotka perustuvat enemman juoman kayttoon

ja luonteeseen kuin raaka-ainerajoituksiin tai kauppani-

meen. Pohjoismaisiin raaka-aineisiin perustuvat juomat
muodostavat potentiaalisen kehitysalueen. Tavoitteena on
ennakkoluulottomasti vaikuttaa pohjoismaisiin raaka-ai-
neisiin perustuvien kasityomaisesti korkealuokkaisten

juomien kehittamiseen.

Esimerkkeja nimien vaihtelevasta kaytosta: Nimi Talovii-
ni on Suomessa kuvattu lainsaadannodssa, mutta silla on
toinen merkitys kuin tilaviinilla missaan muussa maassa
(marjaviini). Suomessa on mahdollista viljelld rypaleitd
mutta suomalaista juomaa ei saa myyda viinina. Jaasiide-
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rin kauppanimeni ei voi tietyissa maissa olla siideri (liian >» INNOVATIIVINEN ARTESAANIRUOKA

korkea alkoholipitoisuus), ja se onkin luonteeltaan jalkiruo-

kaviini. Apf(_elwein on kauppanimestaan huolimatta siideri,
ja Barley Wine vahva olut. :

Innovatiivinen | 2018 | Tuotteen on oltava jostain
artesaani- nakokulmasta innovatiivinen
ruoka ja uraauurtava. Samat
perussaanndt kuin

muissa luokissa patevat.
Innovaatioasteen merkitys
painaa arvioinnissa eniten, mutta
my6s ulkonaolle/koostumukselle
ja maulle/tuoksulle annetaan
pisteita.

Tuotteen tulee olla luonteeltaan
sellainen, ettei se voi kilpailla
missdan muussa luokassa.
Innovatiivinen ominaisuus on
kuvailtava ilmoittautumisen
yhteydessa.

Korkeintaan yksi nayte yritysta
kohden.

VAN I

rannikon ruoka
ARTESAANIRUOKA

www.novia.fi/mathantverkfm/fi
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