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Experter och lekman fran nar och fjarran bedomer i forsta FM i Mathantverk

Den 11 oktober ar det dags. Da sker jurybedémningar av alla produkter i de 6ppna Finlandska
Masterskapen i Mathantverk. Tavlingen arrangeras pa Yrkeshogskolan Novia i Ekends,
Raseborg.

Tavlingen syftar till att motivera mathantverkare i sitt arbete och inspirera till utveckling av
saval produkter som foretag, sager Harriet Strandvik, som ar projektledare fér Mathantverk pa
Aland, och ansvarig for juryarbetet.

| tavlingen deltar drygt 60 féretag med omkring 170 produkter inom kategorierna mejeri-,
bageri-, fiskforadlings- och charkuteriprodukter, drycker, samt bar-, frukt- och
gronsaksforadling och innovativa mathantverksprodukter. Innovativt mathantverk ar klassen
for mathantverksprodukter, som ar innovativa och nyskapande. | ar tavlar 12 produkter i den

klassen. Tavlingsbidragen ar indelade i sammanlagt 29 klasser.

Jurybedémningarna sker infor 6ppen rida pa tisdag 11 oktober fran och med klockan 11 i det

fore detta kosthallet Smakis vid Yrkeshogskolan Novia.

De nio jurygrupperna dgnar en hel dag at att bedéma utseende, konsistens och inte minst smak
och doft pa de tavlande produkterna, till exempel blamogelostar, hardostar, marmelader, sylt,
chutney, farskkorvar, lufttorkat kott, fiskprodukter, surdegsbrod och drycker. Foretagsradgivare
Jonas Harald, fran foretagshuset Dynamo har kontrollerat alla anmalningar till tavlingen och
gjort klassfordelningen av produkterna. — Vi har ganska langt foljt Eldrimners klassindelningar
men aven gjort en del forandringar med tanke pa finlandska traditioner. Vi har till exempel tagit
med fyllda bageriprodukter, som ju ar en stark tradition i Finland. En ny kategori, dar intresset
ar stort, ar fermenterade alkoholdrycker som nordiska viner och akta cider, dar vi har totalt 31
deltagande produkter, sager Harald.

Jonas Harald har sjalv deltagit som jurymedlem i de svenska masterskapstavlingarna i
mathantverk och sager att juryarbetet ar bade krdavande och intressant. - Att vara jurymedlem
ar ett tufft jobb och innebar ett stort ansvar. Det &r manga egenskaper som ska bedémas och
vagas mot varandra, men i slutdndan brukar det dnda utkristallisera sig en tydlig vinnare,

berattar Harald.


http://www.eldrimner.com/evenemang/34465.arets_tavlingsdeltagare.html
http://www.eldrimner.com/evenemang/34466.jurymedlemmar.html

Namnstark jury

Varje jurygrupp bestar av en branschkunnig juryordférande samt ytterligare minst tre
medlemmar. | juryn sitter bland annat matskribenter, larare, forskare och andra aktorer inom
matbranschen. Jurymedlemmarna presenteras har:
https://www.novia.fi/assets/Sidor/2/1954/Jurymedlemmar-2.pdf

Som juryordférande verkar kinda namn som bland andra bagarmastare Manfred Enokson,
utbildad i Tyskland och verksam pa Salta Kvarn i Sverige och den tyskfodde kottméastaren Gero
Geick, som ar verksam bade i Finland och Tyskland och kand bland annat for kdttprodukterna
som bar hans namn. Ovriga juryordféranden, som kan ndmnas, ar krégaren Filip Langhoff fran
den Michelinbeldnta restaurangen Ask i Helsingfors och sommelier Lauri Vainio, som har gjort

en internationell vinkarriar.

Prisutdelningen ager rum pa onsdag kvall den 12 oktober i samband med en festmiddag pa
Fiskars Bruk. De prisbelonta produkterna presenteras i en produktutstallning pa torsdag
morgon den 13 oktober pa Yrkeshogskolan Novia. Da kan man ocksa bekanta sig med

juryutlatanden och producenter.

FM i Mathantverk arrangeras i samarbete mellan jord- och skogsbruksministeriet,
Yrkeshogskolan Novia och projektet Kustens Mat. Tavlingen ar en del av det program som
Finland arrangerar under sitt ordférandeskapsar i Nordiska ministerradet. | programmet ingar
flera evenemang inom matsektorn av vilka det storsta evenemanget ar FM-tavlingen i
Mathantverk.

Media halsas varmt vdalkommen till tavlingen. Programmet under FM-tavlingarna innehaller

miniseminarier, foretagsbesok och kvallstillstallningar.
Mer information: www.novia.fi/mathantverkfm

Harriet Strandvik, +358 (0)457 345 1039, harriet.strandvik@gymnasium.ax (jurygruppen och
bedémningen)

Jonas Harald, +358 (0)50 548 3400, jonas@dynamohouse.fi (tavlingsklasser och regelverket)
Mona Salama, +358 (0)44 987 4349, mona.salama@novia.fi (kommunikation)
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