Kustens mat

FM I MATHANTVERK

BEDOMNING AV MEJERIPRODUKTER - OLJEMARINERAD OST, SMAKSATT HARDOST, FARSK- OCH SALLADSOST

UTSEENDE OCH SNITTYTA KONSISTENS SMAK & DOFT
Kriterier att beakta Regelbunden form Smidig Tydlig
Tarningarnas storlek Sammanhéangande Behaglig
Jamn farg Val dranerad Karaktarsfull
Franvaro av gasbildande jasning Brister:
(haligheter) Balans sdlta — syra och
Hard konsistens kryddblandning
Lagom fylld burk
Klibbig konsistens Brister:
Brister:
Smulig konsistens Stickande, metallisk
Tvafargad, marmorerad
Besk, bitter
Oppningar och odnskade haligheter
Sur

Smulor i burken
Fadd, sotaktig
Saltlake under oljan
For salt

Platt smak

Gammal, harsken smak

Podangbeddmning 1-5 1-5 1-10




MEUERITUOTTEIDEN ARVIOINTI - OLIYMARINOIDUT, MAUSTETUT, TUORE- JA SALAATTIJUUSTOT

rannikon ruoka

ARTESAANIRUUAN SM-KILPAILU

ULKONAKO JA LEIKKAUSPINTA KOOSTUMUS MAKU JA TUOKSU
Arvioinnissa huomioitavaa Saanndllinen muoto Notkeus Selked
Kuutioiden koko Koossapysyva Miellyttava

Tasainen vari

Kaasua muodostava kdyminen (koloja)
Sopivasti taytetty purkki

Virheita:

Kaksivarisyys, marmoroituminen
Aukot ja ei toivotut kolot

Muruset purkissa

Suolalienta 6ljyn alla

Hyvin valutettu

Virheita:
Kova rakenne
Tahmea koostumus

Mureneminen

Luonteenomainen

Suolaisuuden, hapokkuuden ja
mausteiden tasapaino

Virheita:

Pistava, metallinen
Karvas, kitkera
Hapan

Tympead, imela
Liian suolainen

Lattea maku

Vanha, eltaantunut maku

Pisteet

1-10




