
 

BEDÖMNING AV GRÖNSAKER- OCH SVAMPPRODUKTER - INLÄGGNING, SYRAD PRODUKT 

OBS! Kontrollera att pastöriseringen fungerat vid öppnandet av flaskan (klick-ljud). 

 UTSEENDE  KONSISTENS SMAK & DOFT 

Kriterier att beakta Jämn fördelning av frukt och grönsaker i 
burk 
 
Färg 
 
Bevarande av frukten/bärens/grönsakernas 
typiska färg 
 
Homogenitet 

Homogenitet 
 
Torrhet 
 
Saftighet 
 
Jämnhet 
 
Grynighet 
 
Korrekt stelning 
 
Frukten och grönsakernas hårdhet 
 

Grundsmaker: Sötma, sälta, syrlighet 
och beska 
 
Intensitet i smakaromer 
 
Smak av råvara 
 
Smaksättning som kryddor 
 
Karaktär 
 
Eftersmak 
 
Balans 
 
Defekter som vidbränd smak 
 
Ren doft 
 
Intensitet i doft 
 
Doft av råvara 
 
Syrlighet 
 
Defekter som obehaglig lukt 
 
Kryddighet / kryddbalans 
 
Användbarhet 
 
 

Poängbedömning 1 – 5 1 – 5  1 – 10 

 



 

VIHANNES JA SIENITUOTTEIDEN ARVIONTI - VIHANNESSÄILYKKEET, HAPATETUT VIHANNEKSET 

HUOM! Purkkia avatessasi tarkista pastöroinnin onnistuminen (klikk- ääni) 

 ULKONÄKÖ KOOSTUMUS MAKU & TUOKSU 

Arvioinnissa huomioitavaa Vihannesten ja hedelmien tasainen 
jakautuminen purkissa 
 
Väri 
 
Vihannesten/hedelmien/marjojen 
tyypillisen värin säilyminen 
 
Homogeenisuus 

Tasalaatuisuus 
 
Kuivuus 
 
Mehevyys 
 
Tasaisuus 
 
Rakeisuus 
 
Sopiva jähmeys 
 
Vihannesten ja hedelmien kovuus 
 

Perusmaut: makea, suolainen, hapan 
ja karvas 
 
Maun intensiivisyys 
 
Raaka-aineen maku 
 
Maustaminen (mausteet) 
 
Luonne 
 
Jälkimaku 
 
Tasapaino 
 
Makuvirheet kuten palanut 
 
Tuoksun raikkaus 
 
Tuoksun intensiivisyys 
 
Raaka-aineen tuoksu 
 
Hapokkuus 
 
Virheet tuoksussa kuten palanut 
 
Mausteisuus / mausteiden 
tasapainoisuus 
 
Käyttökelpoisuus 

Pisteet 1 – 5 1 – 5  1 – 10 

 


