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Arrangor

Valkommen till utbildningen
som ger dig mojlighet att
fordjupa dig i Mathantverk.

Kustens Mat ar ett finlandssvenskt Mathantverksprojekt i samarbete mellan regi-
onerna Osterbotten, Aland och Nyland och projektet pagar under tiden 1.1.2016-
31.12.2018. Via samarbetet lagger vi grunden till ett natverk for Mathantverkare i
hela Finland och sammanfor erfarenheter och kunskap i hantverksmassig livs-
medelsforadling. Projektet ger utbildning i mathantverk med valbar inriktning, som
deltagaren kan valja. Projektet utvecklar och stimulerar livsmedelsforadling samt
tillvaxtmojligheter.

Utbildningen startar i augusti
2017 och pagar till december
2018.

Projektet har beviljats finansiering via Programmet for utvecklande av landsbygden
i Fastlandsfinland.
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Utbildning inom Mathantverk 2017-2018

Mathantverkarna ar en ny véaxande yrkeskar. Inom Mathantverk skapas
unika produkter med rik smak, av hog kvalitet och med tydlig identitet.
Produkterna tillverkas i huvudsak av lokala ravaror som féradlas hant-
verksmassigt pd den egna gérden eller i det egna foretaget.

Kursinnehall

Mathantverksutbildningen bestar av tva helheter, som totalt omfattar

30 studiepoang, 15 sp livsmedelsforadling och 15 sp foretagsamhet.
Livsmedelsforadlingen innehdller smakskola, livsmedelslagstiftning,
livsmedelskemi, mikrobiologi, planering av livsmedelslokaler och en
valbar modul i praktisk livsmedelsféradling (10 dagar). Féretagsamheten
innefattar studier i foretagsekonomi, marknadsforing, forsaljning och
landsbygdsutveckling.

Malet med studierna ar att deltagarna skall fa kunskap att driva ett
Mathantverksforetag och bland annat utveckla en affarsplan for sitt
mathantverksforetag och utveckla minst en ny produkt. Mathantverksut-
bildningen erbjuder deltagarna vardefulla maéjligheter att natverka och fa
verktyg for att utveckla sitt foretag och produkter under och efter utbild-
ningen.

Utbildningen startar i augusti 2017 och pagar till december 2018.
De allmanna studierna sker under fredagar kl. 15-21 och lordagar
kl. 9-15. Varje kursdeltagare kan valja att fordjupa sig i ett av de
foljande sex omraden & 10 narstudiedagar per omrade:

* Frukt & bar (Nyland)

* Kott (Nyland)

* Fisk (Osterbotten)

e Gronsaker, orter & svamp (Osterbotten)

* Mjélk (Aland)

« Spannmal och bageri (Aland)

Utbildningarna ordnas enligt foljande:

Narstudier ca 5 veckoslut per termin, dvs. totalt ca 15 veckoslut. Studierna
ar mangsidigt upplagda med férelasningar, seminarier, egna studier,
studieresor och studiebesdk. P& kurserna har vi erfarna larare fran bl.a.
Tyskland, Sverige, och Finland.

Undervisning under teoretiska narstudiedagar sker via video. Regionala
motesrum med videokonferensmojligheter finns pa féljande orter: Ekenas,
Mariehamn, Vasa.

Studieresor

Studieresor ordnas till mathantverksmassan Saerimner i Are, Sverige
i oktober 2017 och till Italien i oktober 2018. Ytterligare arrangeras
mathantverksdagar i Finland pa varen 2017 och 2018, som &r dppna for
alla intresserade.

Malsittning

Utbildningen riktar sig till Dig som planerar att bli mathantverksforeta-
gare eller som redan idag jobbar med livsmedelsforadling och vill ta ditt
mathantverk och ditt féretagande till en ny niva. Utbildningen forutsatter
att du har tillgang till dator, ett personligt googlekonto samt grundléggan-
de kunskaper i anvandningen av text- och kalkylprogram.

Kursavgift
600 euro totalt betalas i tre rater (en per termin).

Anmalning
Bindande anmalning gors senast 15.5.2017 via e-post eller telefon
till regionkoordinatorerna.

Tillaggsuppgifter fas av regionkoordinatorerna:

H NYLAND B OSTERBOTTEN
Ann-Louise Erlund, 044 799 8406 Dynamohouse, 06 224 3620
ann-louise.erlund@novia.fi dynamo(@dynamohouse.fi

= ALAND ® OSTERBOTTEN
Harriet Strandvik, 0457 345 1039 Jonas Harald, 050 548 3400

harriet.strandvik@gymnasium.ax jonas@dynamohouse.fi



