
MATHANTVERKAREN 
EN NY YRKESKÅR 

“ 

KUSTENS 

MAT är ett regionalt 

samarbetsprojekt mellan 

Företagshuset Dynamo, 

Österbotten, Åboland & 

Skärgårdshavets Bio-

sfärområde, Ålands 

Landsbygdscentrum & 

Ålands Gymnasium, 

Åland och Yrkeshögsko-

lan Novia, Nyland. Pro-

jektet har förordats fi-

nansiering via Nylands 

och Österbottens Lands-

bygdsprogram, via olika 

fonder och deltagaravgif-

ter, via Ålands Lands-

Pröva på Mathantverk  

Bild: Eldrimner 

I mars 2016 inleds en utbildning inom mat-

hantverksmässig livsmedelsförädling som 

ger deltagaren möjlighet att fördjupa sig i 

vad som avses med Mathantverk. Hant-

verksmässigt framställda produkter av re-

na livsmedel representera det vad ordet 

livsmedel betyder - medel till liv. Mathant-

verksprodukterna har potential och efter-

frågan på dessa produkter ökar. 

Mathantverkarna är en ny växande yrkeskår. 

Inom Mathantverk skapas unika produkter med 

rik smak, av hög kvalitet och tydlig identitet. Pro-

dukterna tillverkas i huvudsak av lokala råvaror 

som förädlas varsamt med naturliga processer, i 

liten skala och ofta på den egna gården eller i 

det egna företaget. Mathantverkaren går den 

långa vägen och utgår från traditionerna och 

traditionella metoder, förfinar och utvecklar 

dem med sin kunskap och innovativa förmåga. 

Kännetecknande för mathantverk är att männis-

kans hand och kunnande är med i hela produk-

tionskedjan. 
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Utbildningen i Mathantverk 

Utbildningen ordnas för att utveckla och stärka 

hantverksmässig livsmedelsförädling, stärka det 

personliga entreprenörskapet som bas för ett 

framgångsrikt företagande och skapa förutsätt-

ningar för ekonomisk tillväxt. Utbildningen inleds 

med att deltagarna får gå i smak-skola för att få 

en inblick i hur smak och doft fungerar och hur 

man kan träna dessa sinnen som är mathantver-

karnas viktigaste redskap när man utvecklar sina 

mathantverksprodukter. Utbildningen omfattar 

allmänna kurser i olika yrkesämnen + valbara 

områden.     

Under 2016-2018 ordnas två utbildningar inom 

projektet Kustens Mat - Utbildning 1 inleds i mars 

2016 och Utbildning 2 inleds i oktober 2017 (eller 

något tidigare). Yrkeshögskolan Novia ansvarar 

för utbildningen och föreläsarna kommer från 

de medverkande regionerna, Tyskland och Sve-

rige. 

Varje kursdeltagare kan 

välja att fördjupa sig i 

ett av de följande sex 

områden á 10 dagar 

per modul:   

 KÖTT  

 FISK   

 MJÖLK   

   SPANNMÅL    

  FRUKT & BÄR   

 GRÖNSAKER & 

 SVAMP 

Undervisning I charkuteri, Bild: Eldrimner 



Övriga aktiviteter 

inom projektet 

KUSTENS MAT 

 

Ytterligare ordnas 

under våren 2016, 

2017 & 2018 Mat-

hantverksdagar 

som är öppna för 

alla intresserade. 

Mathantverksda-

garna ordnas på oli-

ka orter i Svensk-

Finland och 2016 

ordnas dagarna i 

Österbotten i april. 

En studieresa per år 

ordnas och detta år 

går resan till Skånes 

matfestival i maj. 

Hösten 2017ordnas 

resa till Östersund, 

SM i Mathantverk 

Salune del Gusto 

och Italien står i  tu-

ren hösten 2018. 

FM i Mathantverk 

2016-2018, Ekenäs 

 

Här blir det ostar Bild: Eldrimner 

Anmälningar 

Utbildningen riktar sig till alla som är intresserade av 

hantverksmässig livsmedelsförädling och vill fördju-

pa sina kunskaper i vad mathantverk är – både 

nybörjare och etablerade företagare är välkomna 

att delta. Utbildningen är i huvudsak på svenska 

och öppen för intresserade svensk- och finskspråki-

ga personer.  

 

Anmälningstiden för utbildningen pågår till 1 mars 

2016. 

 

Kontaktuppgifter finns på följande sida 



www.novia.fi/kustensmat 

Kontaktpersoner i regionerna: 

Sänd din anmälan till kontaktpersonen I din region: 

 

Nyland               Åland 

Ann-Louise Erlund, 044 799 8406      Harriet Strandvik, 0457 345 1039 

ann-louise.erlund@novia.fi       Harriet.strandvik@gymnasium.ax 

www.novia.fi            www.landsbygd.ax 

www.gymansium.ax 

 
Österbotten             Åboland 

Anna Häggqvist, 046 920 4870     Julia Scheinin, 040 3562 655 

anna@dynamohouse.fi        julia.scheinin@pargas.fi  

                 www.skargardshavetsbiosfaromrade.fi 

Jonas Harald, 050 5483 400 

jonas@dynamohouse.fi         Mats Nurmio, 0400 539 179 


