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Abstrakt

Projektet Kustens Mat vid Yrkeshogskolan Novia var ett finlandssvenskt projektsamarbete mellan
regionerna Nyland, Osterbotten, Aland och Aboland under aren 2016-2019. Projektet finansierades
med medel ur Programmet for utvecklande av landsbygden i Fastlandsfinland och via Alands
landskapsregerings strukturfondsprogram 2014-2020.

Inom projektet ordnades tva utbildningar inom Mathantverk eller hantverksmassig
livsmedelsforadling enligt den definition for Mathantverk som sammanstéllts inom Resurscentret
Eldrimner, As, Sverige. Via utbildningen ville man erbjuda méjligheten till intresserade att skaffa sig
nytt kunnande eller fordjupa kunskaperna inom hantverksmassig livsmedelsforadling. Utbildningen
inom Mathantverk ordnades tva ganger under projekttiden och en utbildning pagick under & 1% ar.

| och med utbildningen inom hantverksmassig livsmedelsféradling bidrar projektverksamheten till att
introducera en ny foretagsform pa landsbygden och bidra till att 6ka utkomstmajligheterna for
mathantverkare pa landsbygden.

Nyckelord: Utbildning inom mathantverk

Sokord: Mathantverk, mathantverkare, mathantverksdagar
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1 Bakgrund

Intresset for mehantverksprodukter 6kar oclaf tillfallet ar efterfragarstorre an vad utbudet ar vilket
mathartverkare sjalva konstaterat. Daar lett till att det finnsett Okat intresse bland etablerade
mathantverkare oclland personeratt férdjupa kunskapma i hantverksmassig livsmedelsforadling
eller Mathantverk. Det 6kade intresset for lokalt producerade livsmedel kan konstateras via okad
direktforsalping i foretagens gardsbutiker och t.ex. REKO. Manga konsumenter foredrar smaskaligt
tillverkade produkter istallet for massproducerade industriprodukter. Orsakersikert manga men

nagra kan namnas vilka att mathantverkarna inte anvander tillsats@nreller konserveringsmedel i
produkterna, man kanner till var ravaran odlats, konsumenten kanner mathantverkaren och
mathantverksprodukten kan sparas till sitt urspruagfran den an kops

| diskussionerna kring utbildning inom Mathantverk var hantmeiksig livsmedelsforadling och
landsbygdsféretagandet i centrum och teamet kunde konstatera att man via utbildningen introducerar
ett nytt foretagande framforallt pfandsbygden. Manga kan anse mtithantverksprodukter hor till

tiden da sjalvhushallningevar aktuell och vilka i alla tider har tillverkats pa landsbygden och att det ar
SGd ¢yedaryyrtaég FINBGOGIIFYRS a2y @NOla Attt tAQDa
mathantverkare idag far via utbildning kunskap om betydelsegoavhygien, i mikrobiologi, i
livsmedelskemi och kunskap om hur olika livsmedel bor behandlas pa dess egna villkor samt kunskap i
att driva sina foretag. Utover dessa kunskaper far man insikt i hur man skall félja med processer som
mjolksyrningsprocessen som tillaas i den hantverksmassiga livsmedelsféradlingen inom féradling av
gronsaker, bar, mjolk, kott och spannnféir att kunnafélja medolikaprocesser lar mathantverkaren

sig t.ex. hur man mater sockerhalter, méater pH, mater temperaturen och fukthaltemukpeo
Produktionsutrymmena skall vara anmaldatitifynsmyndighetereller godkanda livsmedelslokaler

eller anlaggningar. Mathantverkarna far insikt i ett professionellt foretagamdier utbildningen

2 Projektets syfte

Projektets syftevar att introducera och forankra hantverksmassig livsmedelsforadling som en ny

foretagsform framst pa landsbygden i enlighet med intensionen for Programmet for utveckling av
Landsbygden i Fastlandsfinland och kompletterat med de regionala utvecklingsstrategierna f

landsbygden i Nyland, Aboland, Osterbotten och pa Aland.

Via projektet introducemes en ny yrkeskar i Finland oclatimantverkareir ett samlingsnamn for ett
stort antal olika yrkerMathantverkaren kan vara bagare, charkuterist, ostmastare, m.m.

Projektet Kustens Mat (20419)var ett regionalt samarbetsprojekt mellan regionefsterbotten,
Aboland (20162017), Aland och NylandEn central &tgard inom projektet var att arrangéva
utbildningar inom hantverksmassig livsmeftatadling &4 1% arilkakompletteratsav olika garder
inom projektet

Yrkeshdgskolan Novia har varit projektagare och ansvarat for projektets genomféraridigaada
regionalasamarbetspartners har medverkat

Osterbotten: Foretagshuset Dynamo
Aland: Aland&andsbygdscentrum och Alands yrkesgymnasium
Aboland: Kimitoos kommuroch Skargardshavets Biosfaromréde, 2@087

3 Introduktion till manual fér utbildning inom hantverksméssig livsmedelsforadling



Manualen sammanstéalls for atirfigera som ethjalpmedel foraktorer som ordnautbildning eller
kurser inom hantverksmassliysmedelsféradling/mathantverkfter att projektet Kustens Mat ar
avslutat.| utbildningens innehalféljs definitionenfor Mathantverk och hantverksmassigsmedels
foradling samt de utbildningsplanewilka sammanstéaéitinom Resurscentret Eldrimner, As, Sverige.
Resurscentret Eldrimner har varit en viktig samarbetspapiéieringen autbildningens innehall och
for att anlitasakkunniga larar@vww.eldrimner.cor Utbildningensnal ochinnehall beskrivs under
kapitel6.

Manualen ar ett hjalpmedel fdkurskoordinatoer i planeingen och foérverkligade avutbildning,
fortbildnings/specialiseringaurser och gundlaggande kurser inom hantverkdssig livsmedels
foradling akott, mjolk, spannmal, frukt och bar, gronsatein svamp och fisk. Manualsammanstélls
inte enbart for att tekniskt arrangera kurser eller utbildningar utan oféksatt hjalpa aktorernantt
inse och forstaatt utgadngspunkteni innehallet bygger pa definitionen for Mathantverk.
Kurskoordinatorns uppgiftdeskrivs langre framkapitel9.3.

4 Studerande

Malgruppen var personer som vill lara sigkomplettera eller fordjupa sia kunskaper inom
hantverksmaésig livsmedelsforadling och vilka utmaningan som mathantverkare star infor med
tanke pa sjalva foretagandebeltagarna har genomgaende varit vuxna i bada utbildningarna. En
indelning av malgruppen kan vara foljande:

A Personer som vill lara sig hantverksmassig livsmegdifiiy fran grundeq nybdérjare

A Etablerade foretagare som arbetar med smaskalig livsmedelsféradling sphoidlisera sig
eller fordjupa sina kunskapgrom hantverksmassig livsmedelsforadlingredill préva pa en
ny bransch

A Personer som har ett lantbruksféretag och vill satsa p& en ny inriktning inom foretaget

Av de studerande som eilllelta i utbildningervar kravetatt man har ett Google konto eftersom allt
material och program for narstudikfallena fanns tillgangliga pa Google Drive och att man vid behov
kunde delta i utbildningstillfallena virtuellt. Manga deltagare hade egen laptop, Ipad eller telefon med
sig under forelasningarna.

5 Utbildningens w#te

Mathantverk ar ett nytbegrepp i Finland och forsta utbildningen ordnades under 2013 i samarbete
med olika organisationerch resurscentret EldrimneBverigeRedan da féljdes anvisningarna for vad
mathantverk ar.Innan dess var begreppet okant trots att man i Sverige ordmavdérksamhet med
mathantverk som temaedan1990talet och begreppetahseradessda smaningomidag finns en
definitionfor Mathantverkenligt resurscentret Eldrimnech den ar foljande

Mathantverk skapar unika produkter med rik smak, hog kvalitet d&y iglentitet. Dessa tillverkas av

i huvudsak lokala ravaror som foradlas varsamt, i litela sk ofta pa den egna gardégiinnetecknet

for Mathantverk ar att manniskans hand och kunnande &r med i hela produktionskedjan. Detta ger
halsosamma produkter utan onddiga tillsatser, produkter som gar att spara till sitt ursprung.
Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareetklar metoderna och skapar innovativa
produkter.


http://www.eldrimner.com/

Via uthildningen fanns en vilja att fortydliga begreppet Mthantverk och introducera
mathantverksprodukter i Finland)tbildning och kursverksamhetrdnades forpersoner som vill
fordjupa sina kunskapewvad mathantverlar och vad hantverksmassig livsmedelsforadlingebar i
enlighet med den definition som Resurscentret Eldrimner har sammanstalit.

6 Utbildningens struktur

Utbildninggn omfattade totalt 3Gstudiepoang oclutbildningen hardelats in i tva block 15 sp per
block.| utbildningen motsvarar $p=27 h arbete vilket omfatia bade narstudier och egeirbete.
Studiepodngen visa omfattningen pa utbildningen och de olika kurserna jamfort med kursers
omfattning inom yrkeshogskolanUtbildningen var inte en specialiseringsutbildning inom
yrkeshogskolan. Utbildningen klassificksasom en frivilligrrkesinriktadvuxenutbildning. Blocken
presenteras nedan.

Blocken var:

A Mathantverk och hantverksmaéssig livsmedelsforadimigt de dika branscherna5s 9
A Landsbygdsféretagande 18 s

Blocken och kurserrenligtden struktursom smmanstallt$or utbildning inom Mathantverkilken
presenteranedanoch utbildningarna inom Mathantverk har genomforts enligt den har versionen.

7 Utbildningsarrangemang

Utbildningarna forverkligades i ett regionalt samarbete och undervisnir
genomfordes virtuellt. | den har utbildningen anvandes programmet WebE
forelasningarna under nérstudietilifallena. Under de regionala timme
anvandes Nyland oftast Skype for Business. Forelasarna kunde valja orte
de dnskade forelasa.

Dessa arrangemang kdivatt man har ett fungerande prograsom lampar sig
for virtuellundervisningFor att studerande sile kunna félja med under
visringen ochutféra eget arbete anvandes gemensam digital plattform
Google Drive dar uppgifter och presentationer fran forelasningar funnits
tillgangliga samt andra anvisning@gom & gemensam digitalt socialt rum har
man anvant Google+. Aven edokalagruppe pa Facebook har varit viktiga for natverksbildningen
och for ett snabbt informationsutbyte. Under de praktiska studierna har aven egna grupper inom
inriktningarna skapats och man har anvanasipdde Messenger och Whatsapp

7.1 Néarstudier



Narstudiernghar genomforts virtuelltde medverkande regionernaviensk FinlandNarstudietillfallen,
totalt 30 dagardeltagare tillfallenahar ordnats fredadprdag enligt féljande:

A Fedagar inleddes tillfallet kl. Idch pagektill 20.15 inkluderande filasning, pauser och
en langrematpaus.

A P& I6rdag inleds tillfallet kl. 9.00 och dagen avsli¢a 16.00 och inkludedz forelasning,
pauser, en langre matpaus samt l6rdagen avslutas med en regionalkinis&6 . Under
den regionala timmerkunde t.ex.deltagarnasmakapa varandras testprodukter och ge
feedback och aktuella fragor diskutees. Den regionala timmen ar central for att ta de
forsta stegernill att forma ett natverk av mathantverksforetagare.

De flesta deltagarsamladed regionala grupper och ett antal deltagaat hemmaoch deltog pa
distans i utbildningstillfallena och @ven i den regionala timidenna I6sning har bidragit till attte

antal studerande kunnat vara med trots ett Iangt avstand till deR®NJ RSy NBIA 2y | |
samlads.

7.2 Kurskoordinator

Kurskoordinator bor ha goda kunskaper om och erfarenhet fran livsmedelssektorn. Kurskoordinatorn
skotte planeringen av kursernas innehall och engagerade sakkunniga forefasakaordinatorn
introducerade forelasaren i uppgiften och betonade att malgruppen ar mathantverkare/blivande
mathantverkare och att definitionen for mathantverk bor vara forhallningssattet till innehallet i
forelasningen. Kurskoordinatorn sag till ath dir adekvat information och att forelasningsmaterial
fanns tillgangligt i tid innan forelasningen. Kurskoordinatorn sag ocksa till att WiFi fanns tillgangligt
under narstudietillfallena i regionerna. Kurskoordinatorn var pa plats under forelasningen och
introducerade forelasningen for deltagarna.

Under narstudietillfallena holl kurskoordinatorerna i de olika regionerna kontakt med varandra under
dagen via ecghattfunktion(haranvandes Google/Hangouts). Det var viktigt att koordinatorerna nadde
varandraifall hdrbarheten var svag, bilden av nagon anledning var otydlig eller att det fanns ett behov
av en kort benstrackare.

8 Utbildningensnal

Utbildningens malar att mathantverkaren forstar abegreppet mathantverk innebéach att
mathantverkaren & fick grundlaggande kunskaper i hantverksmassig livsmedelsforauting sin
valda branscloch kan tillampa kunskapernain egen produktutvecklingsprocess. Maiedelades
enligt foljande

A Forstd vad mathantveiknebar enligdefinitionen(Eldrimnerjoch hur produkten
skiljer sig fran massproduceraiteustriprodukter.

A Inhamtagrundlaggande kunskapemnantverksmaéssig livsmedelsféradling ban
produktutvecklingsprocessen gar till inom respektive braridelagarnaitk relevant
kunskap om metoderna for hantverksmassig livsmedelsforamlingvararinom de
olika branschernéor.



A Kunde skapaig en bild av hur mathantverksféltet ser ut i Finland, norderEacipa
Forsta de lokala, regionala, nationella, nordiska och ewskgeimstandigheterna kring
hantverksmassig livsmedelsforadling och féretagande inom Mathantverk.

Deltagarna fick grundlaggande kunskaper i landsbygdsféretagande med Mathantverket

som utgangspunkt. Deltagarna fick utbildning i hur man kan marknadsfisaljasin
produktoch Brsta vilka utmaningar man star infér som mathantverksforetagare.
Mathantverkare fick insikt i hur ett starkt foretagarnatvérlken viktig resurs for
mathantverksforetagandet i Finland bade som ett kunskapsmassigt,
marknadsforingsnssigt och socialt natverk.

Utbildningens innehall

HANTVERKSMASSIG LIVSMEDELSFORADLING

Kurs

Innehall

Eget arbete/Uppgift

Mathantverk 4 sp

Introduktiontill Mathantverk

Smak skola och intdaktion till smakfysiologi oclessorik
Introduktion till individuell studigplan @aching 3
ganger/kurshelhefett coaching tillfalle/uppdatering i borjan av
varje termin.

Foradlingsverksamhet som avseem Mathantverksamt inom
denvaldainriktningen

MathantverksamhetemFinland och i de nordiska landeoth
Europa

Individuell studieplan
Fordjupning i Mathantverk
och arbetet presenteras i
den regionala gruppen

Livsmedelshantering 2 sj

Livsmedelslaiftningenochden egnaverksamhegn
Grunderna inom hygien

Grunderna i livsmedelskemi och mikrobiol@imanhet
utgdende fran den egna branscheanpassa kunskaperna i
den egna produktutvecklingen

Egenkontroll plan

Arbetsmiljé och ergonom
1sp

Byggnader for foradlingch deras funktiomallmanhet och
speciellt for den egna verksamheten

Dentekniska utustningen arbetsutrymmen. Utrustningen
behandlas aven under de hantverksmassiga kurserna.
Vad ar en ergonomisk arbetsmiljo

Néarvaro

Hantverksmassig
livsmedelsfdradling 8 sp

Livsmedlens egenskaper och metoder for féradling av kot
fisk, mjolk, spannmal, frukt & bar samt gronsakémder
kursen behandlasavaran/livsmedlesom foradlas och dess
speciella egenskaper, kvalitetskrav, metoderna i
hantverksmassig livsmedelsforadlibranschvis enligt
kriterierna for mathantverk (Eldrimner). Ravaror som
anvands i undervisningen skall vara av samma kvalitet sg
forvantas av ravaror som foradlas till mathantverksproduk

Den egna produktutvecklingsprocessen under kursens gé
Dokumentation ayproduktutvecklingsprocessen som ett
hjalpmedel for defortsatta arbetet

Utveckla en egen produkt
T.ex. inom kottkursen s
hdlls kontakten mellan
deltagarna virtuellt fér
att félja med hur
produkterna
(hemléxa)utvecklades.
Processerna fiiles med
hjalp av bildmaterial
som deltagarna kunde
sanda till [araren.

Examinatiorg, det sista
kurstillfallet

Den produkt som deltagaren utvecklat under kurstiden
presenteras for smakdomare som beddmer produkten oc
ger en utvardering bade muntligtloskriftligt.

Pitcha produkten.
Presentation av den egna
verksamheten

LANDSBYGDSFORETAGANDE 15 SP




Kurs Innehall Egetarbete/Uppgift
Ekonomi 5 sp Grunderna foretagandebl.a. dfarsutveckling, Affarsplan eller plan for BM
entreprendrskap, m.m. (Business Model canvas) &
Vardeerbjudande
Marknadsféring & Marknadsfoéringkommunikation och skapandet av natver Jobbar med den egna

Kommunikation 5 sp

av kundrelationer

Marknadsanalymvarldsanalys) odammanstallen
meningstill strategi for marknadsféringommunikation
och vardskap

Marknadskanaler, aktiv kommunikation och ett gott
vardskap for den egna verksamheten

Kunden och kundgrupper

Forpackningar & design, m.m.

férpackningen och etiketter,
For kommunikationen
jobbar med den egna
hemsidan och SOME

m.m.

Forséljning &
produktpresentation 5 sp

Presenttion av den egnprodukten pa ett mangsidigt satt
for att 6ka forsaljningen
Ova att apassa produktpresentationen till ratt kundgrup

Presentera sin produkt och
sitt foretag under
examnationstillfallet

Landsbygdsutveckling
3sp

Landsbygdsutveckling &r ett omfattande amnesomrade.
Utgangspunkten for uppgiften ar att mathantverkaren hz
en bild av vilka mdjligheter hen har som
livsmedelsforetagare/ Mathantverkare atandannat fa
ekonomiskt stod och radgivning (substansradgivning) fo
utveckla den egna verksamheten. Att skapa sig en bild
vad landsbygdsutveckling ar kan goras pa olika satt och
den har kursen far deltagarna goéra ett konkret arbee
plan/ t.ex. ansdkanm stéd for en investering i det egna
foretaget eller utveckla en atgard inom den egna
verksamheten.

Uppgiften introduceras i
bdrjan av utbildningen
och goérs som ett
slutarbete som &r en
sammanfattning av
kurserna under
utbildningstiden. Som
kallor anvandsnaterial pa
Internet, myndigheters
och Leadergruppers
websidor samt intervjuer
med radgivare,
mathantverkare och
andra foretagare.

Planen gors klar sa langt
att den kan fungera som
underlag i en diskussion
med t.ex. en radgivare.
Planen presenteras som
ett kursarbete.

9.1

branscherna

Mathantverk och hantverksmaéssig livsmedelsféradling enligt de olika

Debranschmassiga kursernhantverksmassig livsmedelsforadling som ingatt i utbildningen har
ordnats isamtliga deltagandeegioner enligt féljande

To o Too T I

Kott (Nylandunder bada utbildningarna

Mj6lk Aland)underbada utbildningarna

Spannmal (Osterbotte?0162017& Aland2017-2018

Bar & frukt (Abolan@0162017& Nyland2017-2018

Gronsaker & svamp (Abola@162017& Osterbotten2017-2018)



A Fisk (fanns i planen men arrangerades ej pga for f deltagare)

| utbildningen var branschkursernadfgar/deltagare Alla som deltog enkurssamlales pa den ort

dar kursen ordnades. Undervisningen ordnades mellac&® 17 med en paus for lon vid lamplig
tidpunkt.

Denregionah koordinaton skotte de praktiska arrangemangen pa respektivesiooch ledde olika
diskussionemrdnade féretagsbesdk.m. Kurserna i hantverksmassig livsmedelsféradling, branschvis,
har ordnats i de olika regionerna enligt féljande:

Viktigt att tanka pa gallande planeringen av kurserna i hantverksmassig livsmedelsforadling
som koordinatorerna utgick ifran:

Kunniga lararebranschen som foljer definitionen for mathantverk

Andamalsenliga tillverkningsutrymmen och utrustning enligt branschens normer och
mojlighettill att hallaférelasningar (videoprojektor).

Tillrackliga 6vriga resursiér att genomfora kuesrnabade lokalt och regionalt
Lattillgangliga platserenkel logistik

Ordna kvéllsprogram som foretagsbesok, om majligt, ifall kursen pagar under fler dagar.
Uppféljning virtuellt vid behov for produktutvecklingen av den egna produkten

To o Do o To Do

Att tanka pa

A Viktigt var atintroducera forelasare/larare innan forelasningamch beskrivaleltagarna
kursuppgifer.

A Som kursmaterial anvaasidelvismaterial som Eldrimner tagit fram. Observera att man i
Sverige foljer livsmedelslagstiftningen i Sverige. $hdfi@ader finns mellan
livsmedelslagstiftningen i Sverige och Finland.

A Allt undervisningsmaterigamlades in pa forharsé att studerande e materialet till
hands under férelasningarna.

9.2 Landsbygsféretagande
Inom Landshygdsforetagan(bs splbeskrasskursuppgifternaenligtfoljande

A Affarsplarenligt den modell som féretagsradgivningsorganisationer anvéander(valbart for
studerande att valja denna modelxempel pa en modell som kan anvandas:
https://www.perustayritys.fi/yrityksen-perustaminen/liikketoimintasuunnitelma/

A Plan enligt BMBusiness Model Canvash The Value Propitisn Canvasfokuserar pa
varde erbjudande. Modelleansegassa fotandsbygdsforetag (valbart for studerande att
valja denna modell).

A En utvecklingsplan fiilen egna verksamheten, t.é&r det egna foretagndet,
kommunikationsplan, marknadsféringsplan, utveckla en atgard i samarbete med andra
foretag, skapa en hemsid&SOME, hjalp med bildmaterial i och med att bildens betydelse
okar, m.m. Studerande hhaft mojlighet att fa en tva timmars valbar konsultation inom
ramen for landsbygdsutvecklingsarbedgten sakkunnig

Business Model Canvas och The Value Proposition C&taa£nligt BMBusiness Model Canvas
¢ fokuserar pa &de erbjudandeVerktygenlampar sigfor smaféretag som &r i startgroparna
(valbart fordeltagarnaatt véalja denna modellp{tps://www.onnistuyrittajana.ji



https://www.perustayritys.fi/yrityksen-perustaminen/liiketoimintasuunnitelma/
https://www.onnistuyrittajana.fi/

Man kan beskriva modellen som det forsta steget inom féretagande innan man tar nasta steg och
t.ex.gor en affarsplaeller en for&ndring i sin verksamhet

Business Model Canvas ar\adtktyg som underlattar for foretagaren att halla reda pa helheten i
foretagsverksamhet. Verktyget innehaller 9 nyckelfunktioner (ses som 9 lador i verktyget) som
underlattar for foretagaren att man inte missar nagot viktigt i verksamheten. Verktyget tujigp

att komma igang med foretagsverksamheten men ocksa senare, till exempel nar man vill géra en
forandring. Rekommenderas att verktyget anvands kontinuerligt. De nio ladorna eller
nyckelfunktionerna fyller man i och man kan anvanda sig avitpagipa, lankar till central
information, fylla i for hand, bilder eller video.

Value Proposition Canvas ar edtrktygfor strategisk forvaltning och mall fér hur man inleder
utvecklingen av nya eller redan existerande foretgt hur man designar tjansterfoprodukter
VPC éar ett visuellt redskapmman fyller i och verktygdtjalpertill att beskriva foretagets eller
produktens véarde erbjudande, infrastruktkunder och finansernadFetagarerkan med hjélp av
verktygetforsakra sig om att en produkt ellganstdesigna sa att derhar ett varde forkunden
och fylletkundensbehov.En produkt eller tjanst kan ha ett eller fler varde erbjudanBenlskapet
ar ett ramverk for att forsakra sig om att produktgler tjansten passgra marknaden.

The Business Model Canvas
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93 Utvardering av Utbildning inom Mathantverk

En utvardering 6ver utbildningarna har gjorts och deltagarna i bada utbildningarna har 6verlag varit
néjda med innehallet.

Pa fragan om utbildningen motsvarade forvantningarna svarade 14 personer av de som deltog i
utbildning Il féljande

4(28.6%)

2 (14 3%)
1 (7.1%)

1 2 3 4

Svaret kunde ges sa att 1 minst motsvarade forvantningarna och att siffran 4 helt motsvarade
forvantningarna for utbildningen inom mathantverk.

Man kan sammanfatta deltagarnas asikter fran bada utbildningarna att man lart sig mycket om
Mathantverk. Manga hade en otydlig bild av vad Mathantverk & men under utbildningen hade
insikten bade breddats och férdjupats. De hantverksmaéssiga kurserna var de kurser som uppskattades
mest samtidigt som man nog bekriftade att kurserna inom féretagandet varit nyttiga. Onskemalet fér
fortsatt verksamhet ar att man satsar pa de hantverksmassiga livsmedelsforadlingskurserna.



Utbildningen var 6verlag bra och forslag for fortsattningen var bl.a. att farre foreldsare och battre
koordinering av innehéllet, eftersom man ansag att upprepningar férekom. Overlag positiv feedback.

Presenterar nedan nagra exempel pa vad deltagarna ansag om utbildningen

"Eftersom kursen varit for en valdigt bred skara mathantverkare, bade sddana som inget féretag annu har, och
for sana som redan hallit pa ett bra tag, det blir ibland tarta pa tarta, upprepning ar aldrig helt fel, men ibland
kdnns timmarna som langsamma for amnet kan man redan grunderna i, och skulle hellre 6nska sej en
fordjupning, an grunderna. Svart for en stor bred skara olika foretagare, men, kanske nat att halla i tankarna i
framtiden.”

”"Dom flesta forelasare var riktigt bra, vissa mindre lyckade => valprosessen ar bra att satta mycket tid pa.
Tillrackligt med tid, att kurskollegorna hinner prata "strunt" med varandra. Mycket inspirerande, dven da vi gar
oéver profileringarna. | HELHETEN VAR DET SA BRA UPPGYGT ATT SVART MED FORBATTRINGS FORSLAG!
Mycket proffsigt !! o jag har hunnit med aren sitta pa en o annan kortare och langre kurs.”

"Fortsatta pa den linjen som varit, har bara gott att sdga om hela kursen.”

Det som inspirerat deltagarna mest och som manga svarat var deltagarna sjélva och diskussionerna i
de regionala grupperna. Foreldsare har varit en inspirationskalla sasom ocksa studieresor som
arrangerats.

10 Foreldsare

Till branschkurserna inom hantverksmassig livsmedelsforadling av kott, mjolk, spannmal, frukt och béar
samt gronsaker och svampdwaldrare valts med hjélp av sakkunniga via resurscentret Eldrimner.
Lararna skall ha goda insikter i vad hantverksmassig livsmedelsféradéingéidefinitionen for
mathantverkoch bor helst sjalva vara mathantverkare.

Larare som anlitats har komrfién Sverige, Tyskland och fran Finldécdare fran Finland som anlitats

som lararehar gatt pa Eldrimners kurser i Sverige. De anlitade lararna bor vara erkant sakkunniga inom
sina specialomraden.

Forelasarainder narstudietillfallenadlika kursehar kommit frarDanmark, Sverige och Finland

11 Intyg 6ver deltagande i utbildning inom Mathantverk

Alla som deltagitutbildning inom rathantverk ficlett intyg éver deltagandeEn modell av intyget
presenterasedan.
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Studerande har deltagit i faljande kurser:

Mathantverk &L sp
Livamedelshantering z5p
Arbetsmiljé och ergonoemi 1sp
Foretagsekanomi 55p
Marknadsfaring ach kemmunikation 55p
Farsdlining och produktpresentation zsp

Landsbygdsutveckling 35p

Studerande har under stedietiden gjort filjande arbeten:
Egart kaatroliplan
Fardjugning i rmathanteerk
AffarsmadellfAffacsalan
Produktpresentation

{De uppgifter sam lamnats inach godkines namnsy

Stederande deltagit i valbar infiktning 8 sp (2a dagar]
Dreltagit i valbar kurs i firBdling av X000
Har under kurstiden utvecklat en egen produke; X0

Ekends den oo 2018
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12 Schemdor studierna

Ett separat schema har gjorts for 15 narstudietillfallen d&gar.Nedan lank till ett schemgbr
utbildning Il som visardatum och orter fér undervisningstillfallen i badentverksmassig
livsmedelsforadling och narstudietillfaller@clemat fick studerande i ett tidigt skedgtt exempel pa

hur schemat for utbildning Il presentenaesdan:

Schema fér utbildningen i Mathantverk 2017-2018

Narstudietillfallen hdlls pa distans. Det ordnas fem narstudietillfallen per termin, totalt alltsd 15 tillfallen.
Regionala motesrum finns i Ekends, Mariehamn och Vasa (se kontaktuppgifter nedan). De praktiska

studierna omfattar totalt 10 dagar per foradlingsomrade och kraver narvaro pa plats.

Hosten 2017

Vecka Datum Typ av studier Program Region
v. 33 18-19.8.2017 Narstudietillfalle 1 Introduktion, coaching
v. 34 25-26.8.2017 Narstudietillfalle 2 Foretagsamhet,

landsbygdsutveckling
v. 35 1-2.9.2017 Narstudietillfalle 3 Foretagsamhet,

landsbygdsutveckling
V. 36 7-9.9.2017 Praktiska studier Gronsaker, orter & svamp Osterbotten
v. 36 6-9.9.2017 Praktiska studier Frukt & bar Nyland
v. 42 20-21.10.2017 Narstudietillfalle 4 Foretagsamhet
v. 43 23-26.10.2017 Studieresa SM i Mathantverk, Are Sverige
v. 45 8-12.11.2017 Praktiska studier Mijolk Aland
v. 45 8-12.11.2017 Praktiska studier Kott Nyland
v. 46 17-18.11.2017 Narstudietillfalle 5 Foretagsamhet

Varen 2018

v. 2 12-13.1.2018 Narstudietillfille 6 Coaching, smakskola,

livsmedelshantering
v. 4 26-27.1.2018 Narstudietillfille 7 Foretagsamhet,

landsbygdsutveckling
v. 6 9-10.2.2018 Narstudietillfille 8 Livsmedelshantering
v. 7 14-18.2.2018 Praktiska studier Kott Nyland
v. 10 7-11.3.2018 Praktiska studier Spannmal & bageri Aland
v. 10 9-11.3.2018 Praktiska studier Fisk Osterbotten
v. 15 13-14.4.2018 Narstudietillfille 9 Livsmedelshantering
v. 16 20-21.4.2018 Néarstudietillfdlle 10  Foretagsamhet
v. 17 25-29.4.2018 Praktiska studier Mjolk Aland
v. 21 27-29.5.2018 Mathantverksdagar Aland
v. 23 7-9.6.2018 Praktiska studier Frukt & bar Nyland

Hosten 2018

v. 34 24-25.8.2018 Narstudietillfélle 11 Livsmedelshantering
v. 35 31.8-1.9.2018 Narstudietillfalle 12 Coaching, smakskola,
foretagsamhet
v. 36 9-13.9.2018 Praktiska studier Spannmal & bageri Aland
v. 37 27-30.9.2018 Praktiska studier Gronsaker & érter, Osterbotten
v. 39 27.9-29.9.2018 Praktiska studier Frukt & bar Nyland
v. 41 12-13.10.2018 Narstudietillfélle 13 Livsmedelshantering
v. 42-43 19.23.10.2018 Studieresa Italien
v.43 26-28.10 Praktiska studier Gronsaker, 6rter & svamp  Osterbotten
v. 45 9-10.11.2018 Narstudietillfille 14 Foretagsamhet
v. 46 16-17.11.2018 Narstudietillfille 15 Slutpresentation
v. 47 23-24.11.2018 Mathantverksdagar Nyland, Fiskars



13 Kostnader for Utbildning inom Mathantverk

Nedan en presentation av kostnaderna/region for de tva utbildningar som geno@fa&2018

Utbildning Nyland Osterbotten Aland Aboland TOTALT
67 285 62 299 81 654 29900 241 138
14 Sammanfattning

Att introducera ett nytt foretagandéramfor allt pa landsbygdeach arrangera utbildnirag inom
Mathantverk eller hantverksmassig livsmedelsforadlibgtydde ocksd nya utmaningar. De
internationella, regionala och lokala natverk som funnits som stod under resans gang har varit en
forutsattning for att arrangera utbildningen med ett mangsidigt innehall. RestnestcEfdrimner har

hjalpt till med att man inom utbildningen, framforallt inom kurserfia hantverksmassig
livsmedelsforadling, kunnat anlita sakkunniga larare. Det &r en forutsattning att dessa larare foljer
definitionenfér vad Mathantverk ar och att man behérskar metodeBen gemensamma synen som

man forstarker tilsammans med deltagarna &r basen for det fortsatta arbetet.

Mathantverket ar en smakrik varld och de nya produkter som Mathantverkarna tagit fram har
konsumenterna intresserat sig foér och handlat. For tillfallet ar efterfragan storre an utbudet sa fler
utbildningar skall forhoppningsvis arrangeras for att utbilda fler Mathantverkare sa att nya produkter
ser dagens ljus.

Mathantverket i Finland har alla nigfieter att starka sin position i framtiden pa marknaden med god
marknadsféring, bra forsaljningsteknik och med valvalda forsaljningskanaler.
Mathantverksprodukterna betecknas som innovativa, inga tillsatsamnen anvands i tillverkningen,
ravarorna ar av hokyalitet och foradlas pa livsmedlets egna villeant attprodukten &r sparbar. Alla
dessa argument vager tungt for konsumenterna och &r viktiga nar hen gor sina koépbeslut.
Mathantverkarna har goda forsaljningsargument for sina produkter och har gtal#ehiatt beratta
utgaende fran att varje produkt har sin egen historia.



YRKESHOGSKOLAN

NOVIA

Yrkeshogskolan Novia har ca 3500 studerande och
personalstyrkan uppgar till ca 390 personer. Novia ar den
storsta svensksprakiga yrkeshogskolan i Finland som har

examensinriktadungdoms och vuxenutbildning, utbildning
som leder till hogre yrkeshdgskoleexamen samt fortbildning och
specialiseringsutbildning. Novia har utbildningsverksamhet
i Vasa, Jakobstad, Raseborg och Abo.

Yrkeshogskolan Novia ar en internationell yrkeshégskalia
samarbetsavtal utomlands och internationalisering pA hemmaplan.
Novias styrka ligger i narvaron och natverket i hela Svenskfinland.

Novia representerar med sitt breda utbildningsutbud de flesta
samhallssektorer. Det &r fa organisationer som kan vipp en
sadan kompetensmassig och geografisk tackning. Hogklassiga och
moderna utbildningsprogram ger studerande en bra plattform fér
sina framtida yrkeskarriarer.

Yrkeshogskolan Novia
Wolffskavagen 3365100 Vasa, Finland
Tfn +358 (0)6 328 5000 (vaxel),

Www.novia. fi

Ansokningsbyran
PB 6, 65201 Vasa, Finland
Tfn +358 (0)6 328 5555

Yrkeshogskolan Novia uppratthaller en publikatiermeh produktionsserie for att sprida information och kunskap or
verksamheten saval regionalt, nationellt som internationellt.
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